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CUPCAKE CHOCOLATE

INGREDIENTES:

1 ovo

250 g leite

115 g 6leo

240 g de farinha de trigo
180 g de agticar

30 g chocolate em p6 50 %

15 g fermento quimico

MODO DE FAZER:

Pré-aqueca o fornoa 170 °C.

Bata o ovo com o aguicar em um bowl até formar um creme claro.

Acrescente o 6leo e o0 leite mexa bem até que a mistura fique homogénea.

Acrescente a farinha e o chocolate em p6 peneirados nessa mistura em seguida o fermento quimico.
Coloque a massa nas forminhas até faltar um dedo.

Leve ao forno pré-aquecido, por aproximadamente 15 minutos, ou até o palito sair seco.
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FEIRA DE PADARIA, GASTRONOMIA E HOTELARIA
CUPCAKE
INGREDIENTES:
50 g ovo

240 g leite integral liquido
100 g 6leo de canola

180 g acgucar refinado

240 g farinha de trigo tipo 1
20 g amido de milho

15 g fermento quimico

MODO DE FAZER:

Pré-aqueca o fornoa 170 °C.

Bata o ovo com o agiicar em um bowl até formar um creme claro.

Acrescente o 6leo e o leite mexa bem até que a mistura fique homogénea.

Acrescente a farinha de trigo peneirada nessa mistura e em seguida o fermento quimico.
Coloque a massa nas forminhas até faltar um dedo.

Leve ao forno pré-aquecido até o palito sair seco.

Assar por aproximadamente 15 min.
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