Ministério da Educacao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
campus Porto Alegre

EDITAL DO PREGAO ELETRONICO DE N.2 05/2017
EXCLUSIVO ME/EPP/COOP
PROCESSO N.2 23368.000037/2017-21

O Diretor Geral do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande
do Sul — campus Porto Alegre, autoridade competente, no uso de suas atribui¢cdes, por meio
de seus Pregoeiros, designados pela Portaria N2 111 de 23 de fevereiro de 2016, publicada
no Didrio Oficial da Unido em 24 de fevereiro de 2016, realizard licitacdo, na modalidade
PREGAO, na forma ELETRONICA, do tipo menor pre¢o, nos termos da Lei n2 10.520, de 17
de julho de 2002, do Decreto n2 5.450, de 31 de maio de 2005, do Decreto 2.271, de 7 de
julho de 1997, das Instru¢cdes Normativas SLTI/MPOG n? 2, de 30 de abril de 2008 e n2 02,
de 11 de outubro de 2010, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006, da Lei
n2 11.488, de 15 de junho de 2007, do Decreto n° 8.538, de 06 de outubro de 2015,
aplicando-se, subsidiariamente, a Lei n2 8.666, de 21 de junho de 1993, e as exigéncias
estabelecidas neste Edital.

DATA DA SESSAO: 18/07/2017
HORARIO: 09h30min.

LOCAL: Portal de Compras do Governo Federal — www.comprasgovernamentais.gov.br

1. DO OBIJETO
1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a
contratacdo de empresa especializada no servico de alimentacdo para prestacdo de servicos
continuados de producdo e distribuicdo de refeicdo no Restaurante Académico do IFRS —
campus Porto Alegre, mediante cessdao onerosa de uso de espago fisico, conforme
especificacbes descritas no Termo de Referéncia, anexo | deste Edital.
1.2. Os espagos a serem cedidos situam-se na rua Coronel Vicente, n? 281, Prédio-sede
do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul — campus Porto
Alegre, Bairro Centro Historico, Porto Alegre/RS.
1.2.1. ESPACO 1: localizado no mezanino da Torre Norte, possui uma area de
aproximadamente 72,71 m2. O valor a ser pago mensalmente pela cessdo do
espaco é de RS 1.500,00.
1.2.2. ESPACO 2: localizado no 22 andar da Torre Sul, possui uma area de
aproximadamente 286,48m2. O valor a ser pago mensalmente pela cessdo do
espaco € de RS 4.000,00.
1.3. A licitacdo sera formada por um grupo, conforme tabela constante do Termo de
Referéncia, devendo o licitante oferecer proposta para todos os itens que o compoe.

2. DA VISTORIA
2.1. As informagdes quanto a vistoria estdo previstas no Termo de Referéncia, anexo |
deste Edital.
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3. DO CREDENCIAMENTO

3.1. O Credenciamento é o nivel bdasico do registro cadastral no SICAF, que permite a
participagdo dos interessados na modalidade licitatéria Pregdo, em sua forma eletronica.
3.2. O cadastro no SICAF podera ser iniciado no Portal de Compras do Governo Federal,
no sitio www.comprasgovernamentais.gov.br, com a solicitacdo de login e senha pelo
interessado.

3.3. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade do
licitante ou de seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para
realizagdo das transacdes inerentes a este Pregao.

3.4. O uso da senha de acesso pelo licitante é de sua responsabilidade exclusiva,
incluindo qualquer transacao efetuada diretamente ou por seu representante, ndo cabendo
ao provedor do sistema, ou ao 6rgdao ou entidade responsdvel por esta licitacdo,
responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda que por
terceiros.

3.5. A perda da senha ou a quebra de sigilo deverd ser comunicada imediatamente ao
provedor do sistema para imediato bloqueio de acesso.

4, DA IMPUGNAGAO AO EDITAL E DO PEDIDO DE ESCLARECIMENTO

4.1. Até 02 (dois) dias uteis antes da data designada para a abertura da sessdo publica,
gualquer pessoa podera impugnar este Edital.

4.2. A impugnacdao podera ser realizada por forma eletronica, pelo e-mail
licitacao@poa.ifrs.edu.br, ou por peticao dirigida ou protocolada no endere¢o Rua Coronel
Vicente, 281, Centro Historico, Porto Alegre/RS - CEP 90.030-041, para o setor de Licitagbes
e Contratos, sala 918.

4.3. Cabera ao Pregoeiro decidir sobre a impugnacao no prazo de até vinte e quatro
horas.

4.4. Acolhida a impugnacdo, sera definida e publicada nova data para a realizagdao do
certame.

4.5. Os pedidos de esclarecimentos referentes a este processo licitatério deverdo ser
enviados ao Pregoeiro, até 03 (trés) dias Uteis anteriores a data designada para abertura da
sessao publica, exclusivamente por meio eletrénico via internet, no enderecgo indicado no
Edital.

4.6. As impugnagdes e pedidos de esclarecimentos ndao suspendem os prazos previstos
no certame.

4.7. As respostas as impugnagdes e os esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro serdao
entranhados nos autos do processo licitatorio e estardao disponiveis para consulta por
qualquer interessado.

5. DA PARTICIPACAO NO PREGAO

5.1. Poderdao participar deste Pregdo interessados cujo ramo de atividade seja
compativel com o objeto desta licitacdo, e que estejam com Credenciamento regular no
Sistema de Cadastramento Unificado de Fornecedores — SICAF, conforme disposto no §32
do artigo 82 da IN SLTI/MPOG n? 2, de 2010.

5.2. N&o poderdo participar desta licitacdo os interessados:
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5.2.1. proibidos de participar de licitagcdes e celebrar contratos administrativos, na
forma da legislacao vigente;

5.2.2. estrangeiros que nao tenham representa¢ao legal no Brasil com poderes
expressos para receber citagdo e responder administrativa ou judicialmente;

5.2.3. que se enquadrem nas vedacgdes previstas no artigo 92 da Lei n? 8.666, de
1993;

5.2.4. que estejam sob faléncia, em recuperacgao judicial, ou extrajudicial, concurso
de credores, concordata ou insolvéncia, em processo de dissolucdo ou
liquidagao;

5.2.4.1. os interessados que estejam em recuperagao judicial ou extrajudicial
poderdo participar da licitacdo, desde que o respectivo plano de
recuperacdao tenha sido concedido nos termos do art. 58 da Lei n?
11.101/2005 ou homologado nos termos do art. 165 da Lei n2
11.101/2005, e desde que apresentem todos os demais documentos
exigidos neste edital;

5.2.5. entidades empresariais que estejam reunidas em consorcio.

5.3. Serd permitida a participacdo de cooperativas, desde que apresentem modelo de
gestdo operacional adequado ao objeto desta licitagdo, com compartilhamento ou rodizio
das atividades de coordenagao e supervisdao da execugcdao dos servicos, e desde que os
servicos contratados sejam executados obrigatoriamente pelos cooperados, vedando-se
qgualquer intermedia¢ao ou subcontratacao.

5.4. Como condicdo para participacdao no Pregdo, o licitante assinalara “sim” ou “nao”
em campo préprio do sistema eletronico, relativo as seguintes declaragdes:

5.4.1. que cumpre os requisitos estabelecidos no artigo 3° da Lei Complementar n?
123, de 2006, estando apto a usufruir do tratamento favorecido estabelecido
em seus arts. 42 a 49.

5.4.1.1. a assinalacdo do campo “nao” apenas produzira o efeito de o licitante
nao ter direito ao tratamento favorecido previsto na Lei Complementar n2
123, de 2006, mesmo que microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa;

5.4.2. que estd ciente e concorda com as condi¢des contidas no Edital e seus
anexos, bem como de que cumpre plenamente os requisitos de habilitacdo
definidos no Edital;

5.4.3. que inexistem fatos impeditivos para sua habilitagdo no certame, ciente da
obrigatoriedade de declarar ocorréncias posteriores;

5.4.4. que ndao emprega menor de 18 anos em trabalho noturno, perigoso ou
insalubre e ndo emprega menor de 16 anos, salvo menor, a partir de 14 anos,
na condicdo de aprendiz, nos termos do artigo 7°, XXXIIl, da Constituicado.

5.4.5. que a proposta foi elaborada de forma independente, nos termos da
Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n? 2, de 16 de setembro de 2009.
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6. DO ENVIO DA PROPOSTA

6.1. O licitante devera encaminhar a proposta por meio do sistema eletronico até a data
e horario marcados para abertura da sessdo, quando, entdo, encerrar-se-a
automaticamente a fase de recebimento de propostas.

6.2. Todas as referéncias de tempo no Edital, no aviso e durante a sessdo publica
observardo o hordrio de Brasilia — DF.

6.3. O licitante sera responsavel por todas as transa¢des que forem efetuadas em seu
nome no sistema eletronico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.
6.4. Incumbird ao licitante acompanhar as opera¢des no sistema eletrénico durante a
sessao publica do Pregdo, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios,
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua
desconexao.

6.5. Até a abertura da sessdo, os licitantes poderdo retirar ou substituir as propostas
apresentadas.

6.6. O licitante devera enviar sua proposta mediante o preenchimento, no sistema
eletronico, dos seguintes campos:

6.6.1. Para o item 01 o licitante deverd informar o valor por quilo de refeicao a ser
comercializada, nos demais itens a disputa se dard pelo valor unitdrio da
refeicao.

6.6.2. Descricdo detalhada do objeto, contendo todas as informacgdes pertinentes,
relativas a elaboragao da proposta.

6.7. Todas as especificacdes do objeto contidas na proposta vinculam a CONTRATADA.
6.8. Nos valores propostos estardo inclusos todos os custos operacionais, encargos
previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam direta
ou indiretamente na prestacao dos servicos.

6.9. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI, o licitante devera incluir,
no campo das condicdes da proposta do sistema eletronico, o valor correspondente a
contribuicdo prevista no art. 18-B da Lei Complementar n. 123, de 2006.

6.10. Quando se tratar de cooperativa de servico, o licitante preenchera, no campo
condicOes da proposta do sistema eletrénico, o valor correspondente ao percentual de que
trata o art. 22, inciso IV, da Lei n? 8.212, de 24.07.91, com a redacao da Lei n2 9.876, de
26.11.99, também referido no art. 72 da Instrucdo Normativa/RFB N2 971, de 13 de
novembro de 2009 (DOU 17.11.2009).

6.11. O prazo de validade da proposta ndo sera inferior a 120 (cento e vinte) dias, a contar
da data de sua apresentacao.

7. DAS PROPOSTAS E FORMULAGAO DE LANCES

7.1. A abertura da presente licitacdo dar-se-a em sessdo publica, por meio de sistema
eletronico, na data, horario e local indicados neste Edital.

7.2. O Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, desclassificando desde logo
aquelas que n3ao estejam em conformidade com os requisitos estabelecidos neste Edital,
contenham vicios insanaveis ou nao apresentem as especificacdes técnicas exigidas no
Termo de Referéncia.
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7.2.1. A desclassificacao sera sempre fundamentada e registrada no sistema, com
acompanhamento em tempo real por todos os participantes.
7.2.2. A ndo desclassificagdo da proposta ndo impede o seu julgamento definitivo
em sentido contrario, levado a efeito na fase de aceitagao.
7.3. O sistema ordenard automaticamente as propostas classificadas, sendo que
somente estas participarao da fase de lances.
7.4. O sistema disponibilizard campo préprio para troca de mensagens entre o Pregoeiro
e os licitantes.
7.5. Iniciada a etapa competitiva, os licitantes deverdao encaminhar lances
exclusivamente por meio de sistema eletrénico, sendo imediatamente informados do seu
recebimento e do valor consignado no registro.
7.5.1. O lance devera ser ofertado pelo valor unitario do item.
7.6. Os licitantes poderao oferecer lances sucessivos, observando o hordrio fixado para
abertura da sessdo e as regras estabelecidas no Edital.
7.7. O licitante somente poderd oferecer lance inferior ao ultimo por ele ofertado e
registrado pelo sistema.
7.7.1. O intervalo entre os lances enviados pelo mesmo licitante ndo poderd ser
inferior a vinte (20) segundos e o intervalo entre lances ndo podera ser inferior
a trés (3) segundos.
7.8. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele que for
recebido e registrado em primeiro lugar.
7.9. Durante o transcurso da sessao publica, os licitantes serdao informados, em tempo
real, do valor do menor lance registrado, vedada a identificacdo do licitante.
7.10. No caso de desconexao com o Pregoeiro, no decorrer da etapa competitiva do
Pregdo, o sistema eletronico podera permanecer acessivel aos licitantes para a recep¢ao
dos lances.
7.11. Se a desconexdo perdurar por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo sera
suspensa e tera reinicio somente apds comunicacdo expressa do Pregoeiro aos
participantes.
7.12. A etapa de lances da sessdo publica sera encerrada por decisdao do Pregoeiro. O
sistema eletronico encaminhara aviso de fechamento iminente dos lances, apds o que
transcorrerd periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente determinado
pelo sistema, findo o qual sera automaticamente encerrada a recepg¢ao de lances.
7.13. Caso o licitante ndo apresente lances, concorrera com o valor de sua proposta e, na
hipotese de desisténcia de apresentar outros lances, valerd o ultimo lance por ele ofertado,
para efeito de ordenacao das propostas.
7.14. Encerrada a etapa de lances, sera efetivada a verificacdo automatica, junto a Receita
Federal, do porte da entidade empresarial. O sistema identificard em coluna prépria as
microempresas, empresas de pequeno porte e sociedades cooperativas participantes,
procedendo a comparagdo com os valores da primeira colocada, se esta for empresa de
maior porte, assim como das demais classificadas, para o fim de aplicar-se o disposto nos
arts. 44 e 45 da LC n2 123, de 2006, regulamentada pelo Decreto n? 8.538, de 2015.
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7.15. Nessas condigdes, as propostas de microempresas, empresas de pequeno porte e
sociedades cooperativas que se encontrarem na faixa de até 5% (cinco por cento) acima da
proposta ou lance de menor prego serdo consideradas empatadas com a primeira colocada.
7.16. A melhor classificada nos termos do item anterior tera o direito de encaminhar uma
ultima oferta para desempate, obrigatoriamente em valor inferior ao da primeira colocada,
no prazo de 5 (cinco) minutos controlados pelo sistema, contados apdés a comunicagao
automatica para tanto.

7.17. Caso a microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa melhor
classificada desista ou ndo se manifeste no prazo estabelecido, serdo convocadas as demais
licitantes microempresa, empresa de pequeno porte e sociedade cooperativa que se
encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por cento), na ordem de classificacdo, para o
exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no subitem anterior.

7.17.1. Ao presente certame ndo se aplica o sorteio como critério de desempate.
Lances equivalentes ndo serdo considerados iguais, vez que a ordem de
apresentacdo das propostas pelos licitantes é utilizada como um dos critérios
de classificagao.

8. DA ACEITABILIDADE DA PROPOSTA VENCEDORA
8.1. Encerrada a etapa de lances e depois da verificacdo de possivel empate, o Pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto ao preco, a sua exequibilidade,
bem como quanto ao cumprimento das especificagcdes do objeto.
8.2. Sera desclassificada a proposta ou o lance vencedor com valor superior ao prego
maximo fixado ou que apresentar preco manifestamente inexequivel.
8.3. Considera-se inexequivel a proposta de precos ou menor lance que,
comprovadamente, for insuficiente para a cobertura dos custos da contratagao, apresente
precos global ou unitarios simbdlicos, irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os
precos dos insumos e salarios de mercado, acrescidos dos respectivos encargos, ainda que
o ato convocatédrio da licitagdo nao tenha estabelecido limites minimos, exceto quando se
referirem a materiais e instalacdes de propriedade do préprio licitante, para os quais ele
renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracao.
8.4. Se houver indicios de inexequibilidade da proposta de preco, ou em caso da
necessidade de esclarecimentos complementares, poderdo ser efetuadas diligéncias, na
forma do § 3° do artigo 43 da Lei n° 8.666, de 1993, a exemplo das enumeradas no §39, do
art. 29, da IN SLTI/MPOG n? 2, de 2008.
8.5. Qualquer interessado podera requerer que se realizem diligéncias para aferir a
exequibilidade e a legalidade das propostas, devendo apresentar as provas ou os indicios
gue fundamentam a suspeita.
8.6. O Pregoeiro podera convocar o licitante para enviar documento digital, por meio de
funcionalidade disponivel no sistema, estabelecendo no “chat” prazo minimo de 2 (duas)
horas sob pena de ndo aceita¢cdo da proposta.

8.6.1. O prazo estabelecido pelo Pregoeiro poderd ser prorrogado por solicitacao

escrita e justificada do licitante, formulada antes de findo o prazo estabelecido,
e formalmente aceita pelo Pregoeiro.
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8.7. Se a proposta ou lance vencedor for desclassificado, o Pregoeiro examinard a
proposta ou lance subsequente, e, assim sucessivamente, na ordem de classificacao.

8.8. Havendo necessidade, o Pregoeiro suspenderd a sessdo, informando no “chat” a
nova data e hordrio para a continuidade da mesma.

8.9. O Pregoeiro podera encaminhar, por meio do sistema eletrdnico, contraproposta ao
licitante que apresentou o lance mais vantajoso, com o fim de negociar a obtengdo de
melhor prego, vedada a negociagao em condig¢des diversas das previstas neste Edital.

8.9.1. Também nas hipdteses em que o Pregoeiro ndo aceitar a proposta e passar a
subsequente, podera negociar com o licitante para que seja obtido preco
melhor.

8.9.2. A negociacdo serd realizada por meio do sistema, podendo ser acompanhada
pelos demais licitantes.

9. DA HABILITAGAO
9.1. Como condicdo prévia ao exame da documentacdo de habilitacdo do licitante
detentor da proposta classificada em primeiro lugar, o Pregoeiro verificard o eventual
descumprimento das condi¢cdes de participacdo, especialmente quanto a existéncia de
sanc¢do que impeca a participacdo no certame ou a futura contratacao, mediante a consulta
aos seguintes cadastros:

9.1.1. SICAF,;

9.1.2. Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas — CEIS, mantido pela
Controladoria-Geral da Unido (www.portaldatransparencia.gov.br/ceis);

9.1.3. Cadastro Nacional de Condenacdes Civeis por Atos de Improbidade
Administrativa, mantido pelo Conselho Nacional de  Justica
(www.cnj.jus.br/improbidade adm/consultar requerido.php).

9.1.4. Lista de Inidoneos, mantida pelo Tribunal de Contas da Unido — TCU;

9.1.5. Consulta ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN. Tao-
somente a inscricao no CADIN ndo determina a impossibilidade de contratar.

9.1.6. A consulta aos cadastros sera realizada em nome da empresa licitante e
também de seu sdcio majoritario, por forca do artigo 12 da Lei n° 8.429, de
1992, que prevé, dentre as sang¢des impostas ao responsavel pela pratica de
ato de improbidade administrativa, a proibicdo de contratar com o Poder
Plblico, inclusive por intermédio de pessoa juridica da qual seja sdcio
majoritario.

9.1.7. Constatada a existéncia de sancdo, o Pregoeiro reputarda o licitante
inabilitado, por falta de condicdo de participacao.

9.2. O Pregoeiro, entdo, consultara o Sistema de Cadastro Unificado de Fornecedores —
SICAF, em relacdo a habilitacdo juridica, a regularidade fiscal e trabalhista, a qualificacdo
econdmica financeira e habilitacdo técnica conforme disposto nos arts. 49, caput, 82, § 39,
13 a 18 e 43, lll, da Instru¢do Normativa SLTI/MPOG n2 2, de 2010.

9.2.1. Também poderdo ser consultados os sitios oficiais emissores de certidoes,
especialmente quando o licitante esteja com alguma documentac¢ao vencida
junto ao SICAF.
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9.2.2. Caso o Pregoeiro ndo logre éxito em obter a certiddo correspondente através
do sitio oficial, ou na hipdétese de se encontrar vencida no referido sistema, o
licitante sera convocado a encaminhar, no prazo minimo de 1 (uma) hora,
documento valido que comprove o atendimento das exigéncias deste Edital,
sob pena de inabilitacdo, ressalvado o disposto quanto a comprovacao da
regularidade fiscal das microempresas, empresas de pequeno porte e
sociedades cooperativas, conforme estatui o art. 43, § 12 da LC n? 123, de
2006.

Os licitantes que nao estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de

Fornecedores — SICAF além do nivel de credenciamento exigido pela Instrucdo Normativa
SLTI/MPOG n® 2, de 2010, deverdo apresentar a seguinte documentacdo relativa a
Habilitagao Juridica e a Regularidade Fiscal e trabalhista, nas condi¢des seguintes:

9.4.

Habilitagao juridica:

9.4.1. No caso de empresario individual: inscricdo no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede;

9.4.2. Em se tratando de Microempreendedor Individual — MEI: Certificado da
Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, na forma da Resolugao
CGSIM n2 16, de 2009, cuja aceitagdo ficard condicionada a verificacdo da
autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br;

9.4.3. No caso de sociedade empresaria ou empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor,
devidamente registrado na Junta Comercial da respectiva sede, acompanhado
de documento comprobatério de seus administradores;

9.4.4. No caso de sociedade simples: inscricao do ato constitutivo no Registro Civil
das Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacao
dos seus administradores;

9.4.5. No caso de microempresa ou empresa de pequeno porte: certidao expedida
pela Junta Comercial ou pelo Registro Civil das Pessoas Juridicas, conforme o
caso, que comprove a condicdo de microempresa ou empresa de pequeno
porte;

9.4.6. No caso de sociedade cooperativa: ata de fundacdo e estatuto social em
vigor, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na
Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva
sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n2 5.764, de 1971;

9.4.7. Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com
averbacdo no Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante
sucursal, filial ou agéncia;

9.4.8. No caso de empresa ou sociedade estrangeira em funcionamento no Pais:
decreto de autorizagao;

9.4.9. Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracdes
ou da consolidagao respectiva.
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9.5. Regularidade fiscal e trabalhista:

9.5.1. prova de inscrigdao no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro
de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

9.5.2. prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante
apresentacdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN),
referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da Unido
(DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social,
nos termos da Portaria Conjunta n? 1.751, de 02/10/2014, do Secretario da
Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

9.5.3. prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servico (FGTS);

9.5.4. prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho,
mediante a apresentacao de certiddo negativa ou positiva com efeito de
negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdao das Leis do Trabalho,
aprovada pelo Decreto-Lei n2 5.452, de 12 de maio de 1943;

9.5.5. prova de inscricdo no cadastro de contribuintes municipal, relativo ao
domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e
compativel com o objeto contratual;

9.5.6. prova de regularidade com a Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
licitante;

9.5.7. caso o fornecedor seja considerado isento dos tributos municipais
relacionados ao objeto licitatério, devera comprovar tal condicdo mediante a
apresentacdo de declaracdo da Fazenda Municipal do domicilio ou sede do
fornecedor, ou outra equivalente, na forma da lei;

9.5.8. caso o licitante detentor do menor preco seja microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa, deverd apresentar toda a
documentacao exigida para efeito de comprovacao de regularidade fiscal,
mesmo que esta apresente alguma restricao, sob pena de inabilitagao.

9.6. Os licitantes que ndo estiverem cadastrados no Sistema de Cadastro Unificado de
Fornecedores — SICAF no nivel da Qualificagdo Econ6mico-Financeira, conforme Instrucao
Normativa SLTI/MPOG n2 2, de 2010, deverdo apresentar a seguinte documentagao:

9.6.1. certiddo negativa de feitos sobre faléncia, recuperacdo judicial ou
recuperacao extrajudicial, expedida pelo distribuidor da sede do licitante;
9.6.2. balango patrimonial e demonstragdes contabeis do ultimo exercicio social, ja

exigiveis e apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situacdo
financeira da empresa, vedada a sua substituicdo por balancetes ou balangos
provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais quando encerrado ha
mais de 3 (trés) meses da data de apresentacdo da proposta;
9.6.2.1. no caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se
a apresentacao de balangco patrimonial e demonstracdes contdbeis
referentes ao periodo de existéncia da sociedade;

9.6.3. comprovagao da boa situagao financeira da empresa mediante obtengao de
indices de Liquidez Geral (LG), Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC),
superiores a 1 (um), obtidos pela aplicacdo das seguintes formulas:



LG

SG

LC
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Ativo Circulante + Realizavel a Longo Prazo

Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante

Ativo Total

Passivo Circulante + Passivo N3o Circulante

Ativo Circulante

Passivo Circulante

9.6.4. As empresas, cadastradas ou ndao no SICAF, que apresentarem resultado
inferior ou igual a 1 (um) em qualquer dos indices de Liquidez Geral (LG),
Solvéncia Geral (SG) e Liquidez Corrente (LC), deverdao comprovar patrimonio
liquido de 10% do valor estimado previsto para investimento em mobiliarios e
equipamentos (vide ANEXO V do Edital).

Dos documentos comprobatdrios a serem apresentados:

9.7.1. Declaragao de vistoria assinada pelo servidor responsavel, conforme anexo |l
do Edital.

9.7.1.1. Caso a empresa ndao tenha realizado a vistoria do local, a
comprovagao de que trata o subitem anterior devera ser substituida pela
Declaracdo de efetivo conhecimento, conforme anexo IV do Edital.

9.7.2. Declaracdo (ou atestado) de capacidade técnica, expedida (o) por pessoa
juridica de direito publico ou privado, comprovando que a licitante executou
ou esta executando a prestacdo dos servicos de preparo e fornecimento de
refeicdes/lanches pelo periodo de 3 (trés) anos, sujeita a confirmagdo da
veracidade pelo IFRS — campus Porto Alegre.

9.7.3. Comprovante fornecido pela licitante de que possui em seu quadro
permanente, profissional da drea de nutricdo, devidamente registrado no
Conselho de Nutricdo, detentor(a) de 1 (um) ou mais atestado(s) de
responsabilidade técnica relativo(s) a elaboracdo de cardapio e fiscalizacdo
de preparo e fornecimento de refeicGes em caracteristicas compativeis com as
do objeto, emitido pelo Conselho Regional de Nutricado;

a. A comprovacdo do vinculo empregaticio do profissional com a licitante
poderd ser efetuada por intermédio do Contrato Social, se sécio, ou da
Carteira de Trabalho ou do Contrato de Trabalho;
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b. O atestado apresentado devera fazer explicita referéncia aos servigos de
elaboracdo de cardapio e fiscalizacdo de preparo e fornecimento de
refeicGes em caracteristicas compativeis com as do objeto desta licitagdo.

9.7.4. Declaragdo indicando o nome, CPF, n2 do registro na entidade profissional
competente, do responsdvel técnico que acompanharda a execucdo dos
servicos de que trata este Edital e seus anexos;

a. O nome do responsdvel técnico indicado devera ser o mesmo que
constar dos atestados de responsabilidade técnica, exigidos neste Edital;

9.7.5. Declaracdo de Qualidade Ambiental e Sustentabilidade Socioambiental,

conforme anexo XI.

9.8. Em relacdo as licitantes cooperativas sera, ainda, exigida a seguinte documentacao:
9.8.1. A relagdo dos cooperados que atendem aos requisitos técnicos exigidos para

a contratacdo e que executarao o contrato, com as respectivas atas de

inscricdo e a comprovagao de que estao domiciliados na localidade da sede da

cooperativa, respeitado o disposto nos arts. 49, inciso Xl, 21, inciso | e 42, §§2°2

a 62dalein.5.764 de 1971;

9.8.2. A declarac¢do de regularidade de situa¢ao do contribuinte individual — DRSCI;

9.8.3. A comprovacao do capital social proporcional ao nimero de cooperados
necessarios a prestacao do servico;

9.8.4. O registro previsto na Lein. 5.764/71, art. 107,

9.8.5. A comprovacao de integracao das respectivas quotas-partes por parte dos

cooperados que executarao o contrato; e

9.8.6. Os seguintes documentos para a comprovacao da regularidade juridica da
cooperativa: a) ata de fundacdo; b) estatuto social com a ata da assembleia que

o aprovou; c) regimento dos fundos instituidos pelos cooperados, com a ata da

assembleia; d) editais de convocacdo das trés ultimas assembleias gerais

extraordinarias; e) trés registros de presenca dos cooperados que executardao o

contrato em assembleias gerais ou nas reunides seccionais; e f) ata da sessao

gue os cooperados autorizaram a cooperativa a contratar o objeto da licitacao;
9.8.7. A ultima auditoria contdabil-financeira da cooperativa, conforme dispde o art.

112 da Lei n. 5.764/71 ou uma declaragdo, sob as penas da lei, de que tal

auditoria nao foi exigida pelo 6rgao fiscalizador.

9.9. O licitante enquadrado como Microempreendedor Individual que pretenda auferir
os beneficios do tratamento diferenciado previsto na Lei Complementar n. 123, de 2006,
estara dispensado (a) da prova de inscricdo nos cadastros de contribuintes estadual e
municipal e (b) da apresentacdo do balanco patrimonial e das demonstracdes contabeis do
ultimo exercicio.

9.10. Os documentos exigidos para habilitagao relacionados nos subitens acima, deverao
ser apresentados em meio digital pelos licitantes, por meio de funcionalidade presente no
sistema (upload), no prazo de 2 (duas) horas, apds solicitacdo do Pregoeiro no sistema
eletronico. Somente mediante autorizacdao do Pregoeiro e em caso de indisponibilidade do
sistema, serd aceito o envio da documentacdo por meio do e-mail
licitacao@poa.ifrs.edu.br. Posteriormente, os documentos serdao remetidos em original, por
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gualquer processo de copia reprografica, autenticada por tabelido de notas, ou por servidor
da Administracdo, desde que conferidos com o original, ou publicacido em 6érgao da
imprensa oficial, para analise, no prazo de 72 (setenta e duas) horas apds o encerramento
da sessao.
9.11. A existéncia de restricdo relativamente a regularidade fiscal ndo impede que a
licitante qualificada como microempresa, empresa de pequeno porte ou sociedade
cooperativa equiparada seja declarada vencedora, uma vez que atenda a todas as demais
exigéncias do edital.

9.11.1. A declaragdo do vencedor acontecera no momento imediatamente posterior

a fase de habilitagao.

9.12. Caso a proposta mais vantajosa seja ofertada por microempresa, empresa de
pequeno porte ou sociedade cooperativa equiparada, e uma vez constatada a existéncia de
alguma restricdo no que tange a regularidade fiscal, a mesma serd convocada para, no
prazo de 5 (cinco) dias Uteis, apds a declaracdo do vencedor, comprovar a regularizacdo. O
prazo podera ser prorrogado por igual periodo, a critério da administragao publica, quando
requerida pelo licitante, mediante apresentagao de justificativa.
9.13. A nao-regularizagdo fiscal no prazo previsto no subitem anterior acarretard a
inabilitacdo do licitante, sem prejuizo das san¢Ges previstas neste Edital, com a reabertura
da sessao publica.
9.14. Havendo necessidade de analisar minuciosamente os documentos exigidos, o
Pregoeiro suspendera a sessao, informando no “chat” a nova data e hordrio para a
continuidade da mesma.
9.15. Serd inabilitado o licitante que ndo comprovar sua habilitacdo, deixar de apresentar
guaisquer dos documentos exigidos para a habilitacdo, ou apresenta-los em desacordo com
o estabelecido neste Edital.
9.16. Da sessao publica do Pregdo divulgar-se-a Ata no sistema eletrénico.

10. DA REABERTURA DA SESSAO PUBLICA
10.1. A sessdo publica podera ser reaberta:

10.1.1. Nas hipdteses de provimento de recurso que leve a anulagdao de atos
anteriores a realizacdo da sessao publica precedente ou em que seja anulada a
prépria sessdo publica, situacdo em que serdo repetidos os atos anulados e os
que dele dependam.

10.1.2. Quando houver erro na aceitagao do prego melhor classificado ou quando o
licitante declarado vencedor ndo assinar o contrato, ndo retirar o instrumento
equivalente ou ndao comprovar a regularizagao fiscal, nos termos do art. 43, §1¢
da LC n2 123/2006. Nessas hipoteses, serdo adotados os procedimentos
imediatamente posteriores ao encerramento da etapa de lances.

10.2. Todos os licitantes remanescentes deverdao ser convocados para acompanhar a
sessao reaberta.

10.2.1. A convocacdo se darad por meio do sistema eletronico (“chat”), e-mail, ou,
ainda, fac-simile, de acordo com a fase do procedimento licitatério.
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10.2.2. A convocacao feita por e-mail ou fac-simile dar-se-a de acordo com os dados
contidos no SICAF, sendo responsabilidade do licitante manter seus dados
cadastrais atualizados.

11. DO ENCAMINHAMENTO DA PROPOSTA VENCEDORA
11.1. A proposta final do licitante declarado vencedor devera ser encaminhada no prazo
de 2 (duas) horas, a contar da solicitacdo do Pregoeiro no sistema eletronico, devendo ser
confeccionada conforme o Modelo de Proposta Comercial, Anexo Il do Edital e devera:
11.1.1. ser redigida em lingua portuguesa, datilografada ou digitada, em uma via,
sem emendas, rasuras, entrelinhas ou ressalvas, devendo a ultima folha ser
assinada e as demais rubricadas pelo licitante ou seu representante legal.
11.1.2. conter a indicagdo do banco, nimero da conta e agéncia do licitante
vencedor, para fins de pagamento.
11.2. A proposta final deverd ser documentada nos autos e serd levada em consideragao
no decorrer da execu¢do do contrato e aplicacdo de eventual sancdao a CONTRATADA, se for
0 caso.
11.2.1.Todas as especificacbes do objeto contidas na proposta vinculam a
CONTRATADA.
11.3. As propostas deverao ser apresentadas de forma clara e objetiva, em conformidade
com o instrumento convocatério, devendo conter todos os elementos que influenciam no
valor final da contratagao.

12. DOS RECURSOS

12.1. Declarado o vencedor e decorrida a fase de regularizacdo fiscal de microempresa,
empresa de pequeno porte ou sociedade cooperativa, se for o caso, sera concedido o prazo
de no minimo trinta minutos, para que qualquer licitante manifeste a intencao de recorrer,
de forma motivada, isto é, indicando contra qual(is) decisdao(des) pretende recorrer e por
guais motivos, em campo préprio do sistema.

12.2. Havendo quem se manifeste, caberd ao Pregoeiro verificar a tempestividade e a
existéncia de motivacdo da intencdo de recorrer, para decidir se admite ou ndo o recurso,
fundamentadamente.

12.2.1. Nesse momento o Pregoeiro ndo adentrard no mérito recursal, mas apenas
verificard as condi¢des de admissibilidade do recurso.

12.2.2. A falta de manifestacdao motivada do licitante quanto a intencdo de recorrer
importard a decadéncia desse direito.

12.2.3. Uma vez admitido o recurso, o recorrente terd, a partir de entdo, o prazo de
trés dias para apresentar as razdes, pelo sistema eletronico, ficando os demais
licitantes, desde logo, intimados para, querendo, apresentarem contrarrazdes
também pelo sistema eletronico, em outros trés dias, que comecardo a contar
do término do prazo do recorrente, sendo-lhes assegurada vista imediata dos
elementos indispensaveis a defesa de seus interesses.

12.3. O acolhimento do recurso invalida t3do somente os atos insuscetiveis de
aproveitamento.

-
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12.4. Julgados improvidos os recursos e constatada a regularidade dos atos
procedimentais, a autoridade competente do IFRS fara a adjudicacdo do objeto licitado a
licitante declarada vencedora e homologara a licitagao.

12.5. Os autos do processo permanecerdo com vista franqueada aos interessados, no
endereco constante neste Edital.

12.6. Nao serdo enviadas copias de documentos por meio eletronico.

13. DA ADJUDICACAO E HOMOLOGACAO

13.1. O objeto da licitacdo sera adjudicado ao licitante declarado vencedor, por ato do
Pregoeiro, caso ndo haja interposicdao de recurso, ou pela autoridade competente, apds a
regular decisdo dos recursos apresentados.

13.2. Apods a fase recursal, constatada a regularidade dos atos praticados, a autoridade
competente homologara o procedimento licitatério.

14. DA CONTRATAGAO

14.1. Apods a homologacdo da licitagcdo, o adjudicatario tera o prazo de 05 (cinco) dias
Uteis, contados a partir da data de sua convocacao, para assinar o Termo de Contrato, cuja
vigéncia serd de 60 (sessenta) meses, conforme disciplinado no contrato.

14.2. Previamente a contratacdo, a Administracao realizara consulta “on line” ao SICAF,
bem como ao Cadastro Informativo de Créditos ndo Quitados — CADIN, cujos resultados
serdo anexados aos autos do processo.

14.2.1. Na hipédtese de irregularidade do registro no SICAF, o contratado devera
regularizar a sua situacdo perante o cadastro no prazo de até 05 (cinco) dias,
sob pena de aplicagdo das penalidades previstas no Edital e anexos.

14.3. Se a CONTRATADA, no ato da assinatura do Contrato de Presta¢ao de Servigos, nao
comprovar que mantém as mesmas condicoes de habilitacdo, ou quando,
injustificadamente, recusar-se a assinatura, podera ser convocado outro licitante, desde
gue respeitada a ordem de classificacdao, para, apds a verificagdo da aceitabilidade da
proposta, negociacdo e comprovados os requisitos de habilitacdo, celebrar a contratacao,
sem prejuizo das san¢des previstas neste Edital e das demais cominagdes legais.

14.4. Alternativamente a convocagao para comparecer perante o 6rgao ou entidade para
a assinatura do Termo de Contrato ou aceite do instrumento equivalente, a Administracao
podera encaminha-lo para assinatura ou aceite do adjudicatario, mediante correspondéncia
postal com aviso de recebimento (AR) ou meio eletrénico, para que seja assinado ou aceito
no prazo de 05 (cinco) dias, a contar da data de seu recebimento.

14.5. O prazo previsto para assinatura ou aceite podera ser prorrogado, por igual periodo,
por solicitacdo justificada do adjudicatario e aceita pela Administracao.

15. DA VIGENCIA DO CONTRATO
15.1. O prazo da vigéncia do contrato esta previsto na Minuta de Contrato, anexo X| do
Edital.
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16. DO REAJUSTE
16.1. As regras acerca do reajuste do valor contratual estdo previstas na Minuta do
Contrato, anexo Xl deste Edital.

17. DA EXECUCAO, CONTROLE E FISCALIZAGAO DOS SERVIGCOS

17.1. O acompanhamento e a fiscalizagdo da execugao do Contrato serao exercidos por
meio de um servidor designado para esse fim, denominado Fiscal de Contrato, ao qual
compete acompanhar, fiscalizar, conferir e avaliar a execucdo, bem como dirimir e
desembaracgar quaisquer duvidas e pendéncias que surgirem, determinando o que for
necessario a regularizacdo das faltas, falhas, problemas ou defeitos observados e os quais
de tudo dardo ciéncia a empresa, conforme determina o art. 67, da Lei n? 8.666/1993, e
suas alteragoes.

17.2. Os critérios para execucdo, controle e fiscalizacdo dos servicos estdo previstos na
Minuta de Contrato, anexo X! do Edital.

18. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE E DA CONTRATADA
18.1. Incumbe a CONTRATANTE, além das disposi¢oes contidas em lei, neste Edital e
seus anexos, também:

e acompanhar e fiscalizar a execu¢ao do Contrato;

e efetuar a emissdo da GRU — Guia de Recolhimento da Unido;

e aplicar a CONTRATADA as penalidades regulamentares e contratuais.

18.2. Incumbe a CONTRATADA, além das disposi¢oes contidas em lei, neste Edital e seus
anexos, também:
e disponibilizar os produtos do restaurante de acordo com a especificacao
constante no Termo de Referéncia do presente Edital, e em quantidade suficiente
para atender as necessidades dos usuarios;
e reparar, corrigir, remover, reconstruir ou substituir, as suas expensas, no todo ou
em parte, e no prazo definido pelo fiscal do contrato, a partir da comunicacao
formal desta Administracdao, o objeto em que se verificarem vicios, defeitos ou
incorrecgoes resultantes da execucao ou de materiais empregados, mesmo apds ter
sido recebido definitivamente o objeto do contrato;
e corrigir, as suas expensas, quaisquer danos causados a bens da Administracdao ou a
terceiros;
e manter, durante toda a execucdo do Contrato, as mesmas condi¢cdes da
habilitacao;
e cumprir com todas as obrigacdes estabelecidas neste Edital e seus anexos.

19. DA GARANTIA DE EXECUCAO
19.1. As previsOes de garantia de execugao estdo previstas na Minuta de Contrato, anexo
Xl do Edital.
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20. DO PAGAMENTO

20.1. Este Contrato ndo gerard despesa para a CONTRATANTE. Os servicos prestados no
Restaurante Académico serdo pagos diretamente pelo usudrio a CONTRATADA, nos caixas
dos estabelecimentos, mediante a emissdo de cupom/nota fiscal.

20.2. As previsdes de pagamento por parte da CONTRATADA estdo previstas na Minuta de
Contrato, anexo Xl| do Edital.

21. DA RESCISAO E TERMINO DO CONTRATO
21.1. O Contrato podera ser rescindido conforme disposicGes previstas na Minuta do
Contrato, anexo Xl deste Edital.

22. DAS SANCOES ADMINISTRATIVAS
22.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n2? 10.520, de 2002, o
licitante/adjudicatario que:
22.1.1.n30 assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento
equivalente, quando convocado dentro do prazo de validade da proposta;
22.1.2. apresentar documentacgao falsa;
22.1.3. deixar de entregar os documentos exigidos no certame;
22.1.4. ensejar o retardamento da execugdo do objeto;
22.1.5. nao mantiver a proposta;
22.1.6. cometer fraude fiscal;
22.1.7. comportar-se de modo inid6neo;
22.2. Considera-se comportamento inidoneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as
condicOes de participagdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os
licitantes, em qualquer momento da licitagdo, mesmo apds o encerramento da fase de
lances.
22.3. O licitante/adjudicatario que cometer qualquer das infragGes discriminadas nos
subitens anteriores ficara sujeito, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as
seguintes sangoes:
22.3.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas como aquelas que nao
acarretarem prejuizos significativos ao objeto da contratacao;
22.3.2. Multa de até 10% (dez por cento) sobre o valor estimado do(s) item(s)
prejudicado(s) pela conduta do licitante;
22.3.3. Impedimento de licitar e de contratar com a Unido e descredenciamento no
SICAF, pelo prazo de até cinco anos;
22.4. A penalidade de multa pode ser aplicada cumulativamente com a sancdao de
impedimento.
22.5. A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo
administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatario,
observando-se o procedimento previsto na Lei n2 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei
n2 9.784, de 1999.
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22.6. A autoridade competente, na aplicagdo das sang¢des, levard em consideragdao a
gravidade da conduta do infrator, o cardter educativo da pena, bem como o dano causado a
Administracao, observado o principio da proporcionalidade.

22.7. As penalidades serdao obrigatoriamente registradas no SICAF.

22.8. As sancgoes por atos praticados no decorrer da contratacdo estdo previstas no Termo
de Contrato.

23.  DAS DISPOSIGOES GERAIS

23.1. Nao havendo expediente ou ocorrendo qualquer fato superveniente que impeca a
realizacdo do certame na data marcada, a sessdao sera automaticamente transferida para o
primeiro dia util subsequente, no mesmo horario anteriormente estabelecido, desde que
nao haja comunicagdao em contrdrio, pelo Pregoeiro.

23.2. No julgamento das propostas e da habilitacdo, o Pregoeiro podera sanar erros ou
falhas que ndo alterem a substancia das propostas, dos documentos e sua validade juridica,
mediante despacho fundamentado, registrado em ata e acessivel a todos, atribuindo-lhes
validade e eficacia para fins de habilitacdo e classificagdo.

23.3. A homologacdo do resultado desta licitacdo ndo implicard direito a contratacao.
23.4. As normas disciplinadoras da licitacdo serdao sempre interpretadas em favor da
ampliacao da disputa entre os interessados, desde que nao comprometam o interesse da
Administragao, o principio da isonomia, a finalidade e a seguranga da contratagao.

23.5. Os licitantes assumem todos os custos de preparagdo e apresentacao de suas
propostas e a Administracdo ndo sera, em nenhum caso, responsavel por esses custos,
independentemente da conducdo ou do resultado do processo licitatério.

23.6. Na contagem dos prazos estabelecidos neste Edital e seus anexos, excluir-se-a o dia
do inicio e incluir-se-4 o do vencimento. SO se iniciam e vencem os prazos em dias de
expediente na Administragao.

23.7. O desatendimento de exigéncias formais ndao essenciais nao importara o
afastamento do licitante, desde que seja possivel o aproveitamento do ato, observados os
principios da isonomia e do interesse publico.

23.8. Em caso de divergéncia entre disposicdes deste Edital e de seus anexos ou demais
pecas que compdem o processo, prevalecera as deste Edital.

23.9. O Edital estd disponibilizado, na integra, no endereco eletronico
http://www.poa.ifrs.edu.br/institucional/licitacoes/pregoes-eletronicos e
www.comprasgovernamentais.gov.br, e também poderdo ser lidos e/ou obtidos no
endereco Rua Coronel Vicente, 281, Centro Histérico, Porto Alegre/RS - CEP 90.030-041,
nos dias Uteis, no hordrio das 09h00min as 17h00min, mesmo endereco e periodo no qual
os autos do processo administrativo permanecerdao com vista franqueada aos interessados.
23.10. A licitante deverd acompanhar as operacdes no sistema eletronico, durante a sessao
publica do Pregdo Eletronico, ficando responsavel pelo 6nus decorrente da perda de
negdcios diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua
desconexao.

23.11. O Foro para solucionar os litigios decorrentes deste edital é o da Justica Federal de
Porto Alegre - RS.
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23.12. Integram este Edital, para todos os fins e efeitos, os seguintes anexos:

ANEXO | - Termo de Referéncia

ANEXO Il - Modelo de Proposta Comercial

ANEXO Il - Declaragao de Vistoria

ANEXO IV - Declaragdo de Efetivo Conhecimento

ANEXO V - Relagdo de Mobilidrios e Equipamentos

ANEXO VI - Layout

ANEXO VII - Modelo de Ordem de Servigo

ANEXO VIII - Formuldrio Individual de Pesquisa de Satisfacdo
ANEXO IX - Termo de Vistoria do Imével

ANEXO X - Declaracao de Qualidade Ambiental e Sustentabilidade Socioambiental
ANEXO XI: Minuta do Contrato

Porto Alegre, 19 de maio de 2017.

Marcelo Augusto Rauh Schmitt
Diretor Geral

Portaria 316/2016

IFRS — campus Porto Alegre
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ANEXO |

TERMO DE REFERENCIA
PREGAO ELETRONICO N2 05/2017
Processo n?: 23368.000037/2017-21

1. OBIJETO
1.1. O objeto da presente licitacdo é a escolha da proposta mais vantajosa para a
contratacdo de empresa especializada no servico de alimentacdo para prestacdo de servigos
continuados de producgdo e distribuicao de refeicdo no Restaurante Académico do IFRS —
campus Porto Alegre, mediante cessdo onerosa de uso de espaco fisico, conforme
especificacGes descritas neste Termo de Referéncia:

ITEM

DESCRICAO

UNID. DE

MEDIDA QUANTIDADE

VALOR UNITARIO

ALMOCO - tipo self service,
conforme composi¢ao
constante no item 11.1 do
Termo de Referéncia.

KG 01

RS 32,80

PRATO FEITO, conforme
composi¢ao constante no
item 11.2 do Termo de
Referéncia.

UN 01

RS 14,77

GRUPO G1

COMBO 1, conforme
composi¢ao constante no
item 11.3 do Termo de
Referéncia.

UN 01

RS 10,80

COMBO 2, conforme
composigao constante no
item 11.4 do Termo de
Referéncia.

UN 01

RS 12,13

TOTAL DOS ITENS LICITADOS

RS 70,50

1.2. A formacao de grupo justifica-se em razao do objeto licitado contemplar a prestacao
de servicos de alimentagao, sendo que os itens licitados deverdo ser preparados e servidos
nos espacos a serem cedidos pelo IFRS — campus Porto Alegre. Caso houvesse mais de uma
empresa prestadora dos servigos de alimentacao nas dependéncias do IFRS haveria prejuizo
para o conjunto do servico e ndo seria vidvel economicamente as empresas contratadas,
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visto o alto investimento necessario para iniciagdo dos servigos, e devido ao publico de
comensais ser restrito ao IFRS.

1.3. A escolha pela formagdo de grupo ndo tem intengdo de limitar a competicdao de
prestadores de servico do mesmo segmento ao(s) qual(is) se enquadra(m) o objeto deste
certame; tem intuito apenas de fornecer subsidios basicos, claros e coerentes para que
Administracao consiga realizar uma contratagdo com padrdes de qualidade, de maneira a
suprir suas demandas.

2. DO VALOR TOTAL ESTIMADO
2.1. O planejamento realizado busca o melhor aproveitamento dos recursos materiais e
financeiros despendidos na contratacdo dos servicos de terceiros, utilizando-se o critério
de menor prego por item e grupo.
2.2. A pesquisa de precos foi realizada junto as empresas locais e o preco de referéncia
foi obtido através de média por item cotado.
2.2.1. O valor estimado para o fornecimento de ALMOCO - tipo self service é de
R$ 32,80 por quilo.
2.2.2. O valor estimado para o fornecimento do PRATO FEITO é de RS 14,77 por
unidade comercializada.
2.2.3. O valor estimado para o fornecimento do COMBO 1 é de RS 10,80 por
unidade comercializada.
2.2.4. O valor estimado para o fornecimento do COMBO 2 é de RS 12,13 por
unidade comercializada
2.3. A CONTRATADA deve ter a ciéncia de que nos valores propostos estardo inclusos
todos os custos operacionais, insumos, encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios,
comerciais e quaisquer outros que por ventura vierem a incidir.
2.4. Para a operacionalizacdo do Pregdo Eletronico serd considerado o valor unitario por
refeicdo. Este critério foi estabelecido tendo em vista que o IFRS ndo dispde de um histérico
de funcionamento de seu Restaurante Académico. Desta forma, o pagamento por refeicao,
possibilita flexibilizacdo do nimero de profissionais pela empresa em virtude do aumento
ou reducao da demanda, estando esta proposta conveniente tanto para a Instituicao,
considerando-se aqui especialmente o principio da economicidade, quanto para a empresa
CONTRATADA.

3. DAS CONDIC@ES DE FUNCIONAMENTO

3.1. Os espacos a serem cedidos situam-se na rua Coronel Vicente, n2 281, Prédio-sede
do Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul — campus
Porto Alegre, bairro Centro Historico, Porto Alegre/RS. O “ESPACO 1” possui uma area de
aproximadamente 72,71 m?, situada no mezanino da Torre Norte e o “ESPACO 2” 286,48
m?, situada no 22 andar da Torre Sul (edificio garagem).

3.2. Os servigos deverdo ser prestados rotineiramente de segunda a sexta-feira, sendo os
hordrios de atendimento ao publico:
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REFEICAO HORARIO DE PRESTACAO DO SERVICO
ALMOCO 11h30min as 14h00min
COMERCIALIZAGAO DE - :
LANCHES 07h15min as 21h00min

3.2.1. A critério do IFRS, mediante simples comunicacdo escrita a CONTRATADA,
podera haver alteragcdao desses hordrios.

3.2.2. Em casos excepcionais, como eventos e datas comemorativas, a
CONTRATANTE podera solicitar ajuste de horario para atendimento da
demanda existente.

3.3. As refeicBes deverdo ser preparadas e servidas nas dependéncias do IFRS — campus
Porto Alegre, sendo que a Administracdo ndo fornecerd os equipamentos e mobilidrios
necessarios para a efetiva prestacdao do servico. Desta forma, ficard a cargo da empresa
CONTRATADA os gastos oriundos da execugdao dos servicos mantidos sob sua
responsabilidade, a saber: mobilidrios e utensilios para preparo e fornecimento das
refeicées (vide ANEXO V do Edital - relagdo de materiais minimos necessarios), mao-de-
obra responsdvel por todas as etapas do processo, limpeza dos materiais e do local, agua,
luz, gds, aluguel, material de limpeza, material de higiene da area de producao,
descartaveis, e demais materiais e equipamentos identificados como necessdrios para a
efetiva prestacao do servigo.

3.4. Os equipamentos, utensilios e mobilidrios de cozinha e refeitério fornecidos pela
CONTRATADA deverao estar em perfeito estado de conservacao, sujeitos a aprovacao da
Coordenadoria de Projetos e Obras.

3.5. Os layouts dos espacos (vide ANEXO VI do Edital) somente poderdo ser alterados
mediante aprovac¢ao da Coordenadoria de Projetos e Obras.

3.6. A CONTRATADA deverda manter em permanente estado de limpeza, higiene e
conservacdo as dependéncias e instalacdes cedidas pela CONTRATANTE, bem como as
instalacdes auxiliares (vestiario, despensas, depdsitos de gds e lixo) nelas compreendidos
equipamentos, moveis, maquinas, utensilios etc., utilizando materiais de limpeza de boa
gualidade, com acOes bactericidas especificos para cada caso.

3.7. O IFRS emitira a Ordem de Servigo, inicialmente, para o “ESPACO 1”. O “ESPACO 2”
gue se encontra em obras, terd a sua liberacdo para cessdo de uso apds o estudo de
viabilidade de implantacdo. Este estudo devera ser realizado pela empresa CONTRATADA e
analisado pelo IFRS. A Ordem de Servico para o “ESPACO 2” sé sera emitida se houver
acordo entre as partes.

3.8. A CONTRATADA poderd alocar um ponto de venda no térreo da Torre Norte, que
sera apresentado no momento da vistoria.

3.8.1. Caso haja interesse na utilizagdo do espago, este fica condicionado a
comercializacdo de alimentos prontos, ndo se admitindo preparacdo no local.

4, DA VISTORIA
4.1. As empresas interessadas poderdo realizar vistoria nos locais e instalacdes do
fornecimento e da prestacdo dos servicos, de forma a obterem pleno conhecimento das
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condicdes e eventuais dificuldades para a sua execugdo, bem como de todas as
informacdes necessdrias a formulacdo da sua proposta de precos. A vistoria deverd ser
agendada por meio do telefone (51) 3930-6016, de segunda a sexta-feira, nos hordrios das
10hs as 16hs, conforme listado abaixo:

campus Responsavel Contato

Fone: (51) 3930-6016

Porto Alegre Arg. Milene Liska Email: projetos@poa.ifrs.edu.br

4.2. A ndo realizagdo de visita ndo admitira a licitante qualquer futura alegacdo de dbice,
dificuldade ou custo ndo previsto para a execucdo do objeto ou obrigacdo decorrente desta
licitagdo. Caso nao realizada a vistoria, o atestado de visita deverd ser substituido por
declaracdao formal assinada pelo responsavel técnico da licitante, sob as penas da lei, de
gue tem pleno conhecimento das condicdoes e peculiaridades inerentes a natureza dos
trabalhos, assumindo total responsabilidade por esse fato e informando que ndo o utilizara
para quaisquer questionamentos futuros.

4.3. E obrigatdria a apresentacdo da declaracdo de vistoria (vide ANEXO Il do Edital) ou
a declaragdao de efetivo conhecimento das condi¢cdes do local onde serdo prestados os
servicos (vide ANEXO IV do Edital).

4.4. A declaracdo de vistoria/conhecimento do local de prestacdo do servico deve ser
emitida pelo representante legal da empresa ou por pessoa autorizada por ele para esse
fim. O IFRS campus Porto Alegre nao se responsabilizara por eventuais erros de
dimensionamentos em func¢ado de visita realizada por pessoa sem qualificacdo para tal.

4.5. Todos os custos associados a visita e a inspec¢do serao de inteira responsabilidade do
licitante.

4.6. O prazo para vistoria iniciar-se-a no dia util seguinte ao da publicacdo do Edital,
estendendo-se até o antependltimo dia Util anterior a data prevista para a abertura da
sessao publica.

4.7. Para a vistoria, o licitante ou o seu representante deverd estar devidamente
identificado.

5. DO PUBLICO ESTIMADO

5.1. O publico que frequenta o campus onde esta localizado o Restaurante Académico,
durante o periodo letivo, é de aproximadamente 2.227 pessoas.

5.2. Cabe a observacdo de que no recesso de final de ano e durante o més de janeiro, a
CONTRATADA podera prestar servicos diferenciados, no intuito de atender o publico
reduzido da comunidade académica, mediante prévia autorizacdo da Administracao, fato
gue sera comunicado com antecedéncia a CONTRATADA.

5.3. Em casos excepcionais, como eventos e datas comemorativas, podera haver
aumento da demanda, a qual sera previamente informada pela CONTRATANTE.
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6. DO PAGAMENTO

6.1. Este Contrato ndo gerarad despesa para a CONTRATANTE. Os servicos prestados no
Restaurante Académico serdo pagos diretamente pelo usudrio a CONTRATADA, nos caixas
dos estabelecimentos, mediante a emissdo de cupom/nota fiscal.

6.2. As previsdes de pagamento por parte da CONTRATADA estao previstas na Minuta de
Contrato, anexo Xl do Edital.

7. JUSTIFICATIVA, OBJETIVO E DEFINICOES DA CONTRATAGCAO

7.1. O IFRS — campus Porto Alegre é uma Instituicdo Federal de ensino publico, gratuito e
de qualidade, atuante em varios niveis de ensino, propiciando também palestras e eventos
de cunho educacional, envolvendo a participacdo de servidores, alunos e colaboradores.
Como servigo de apoio a estas atividades dispde de espagos reservados para elaboragao e
distribuicdo de refeicdes, porém ndo possui em seu quadro de pessoal profissionais para
desempenhar estas atividades, visto que os cargos necessdrios foram extintos da carreira
de técnicos administrativos em educa¢dao, o que demanda da Instituicdo a contratacdo
de servicos para arealizacdo destas fungdes.

7.2. Essa contratacdo, que é respaldada por lei, tem o objetivo primdrio de apoiar o
IFRS campus Porto Alegre no desempenho de suas atividades, por intermédio da oferta
de alimentos nas melhores condi¢Ges possiveis quanto ao prec¢o e a qualidade, propiciando
refeicdes em condicdes higiénico-sanitarias adequadas e nutricionalmente balanceadas a
comunidade académica e visitantes do campus, contribuindo assim com a saude e bem
estar dos mesmos, mediante cardapio diversificado, conforme relagdao constante no item 11
deste Termo.

7.3. A intencdo do IFRS — campus Porto Alegre é a de contratar equipe de terceiros,
atribuindo a estes a responsabilidade pela preparagao e distribuicdo das refeicdes,
compreendido aqui o acompanhamento dos insumos desde a sua chegada até o seu
destino final, a limpeza dos materiais e do local, a disponibilizacdo de equipamentos,
inclusive a manutencdao preventiva e corretiva destes, aquisicdo e disponibilizacao de
materiais de limpeza, higiene (sabonete liquido, papel toalha e 3lcool gel 70% para
area de producdo) e produtos descartdveis, além da realizacdo de atividades
administrativas condizentes ao Restaurante Académico.

8. DOS CRITERIOS DE SUSTENTABILIDADE
8.1. No que couber, solicita-se que a CONTRATADA adote boas praticas de
sustentabilidade baseadas na otimizacdo e economia de recursos e na reducao da poluicao
ambiental, conforme previsto na IN 06/2013/SLTI/MPOG, taiscomo:
8.1.1. Uso de produtos de limpeza e conservagdao que obedegam as classificagdes e
especificacdes determinadas pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria —
ANVISA.
8.1.2. Racionalizagao do consumo de energia elétrica e de agua;
8.1.3. Destinacdo adequada dos residuos gerados nas atividades de limpeza, asseio
€ conservagao.
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8.1.4. Utilizagcdo, na lavagem de pisos, sempre que possivel, de dgua de reuso
ou outras fontes (dguas de chuva e pocos), desde que certificada de ndo
contaminagao por metais pesados ou agentes bacteriolégicos, minas e outros.

8.1.5. Treinamento periddico dos empregados sobre praticas de sustentabilidade,
em especial sobre reducdao de consumo de energia elétrica, de consumo de
agua e destinagdo de residuos sélidos, observadas as normas ambientais
vigentes.

8.1.6. Observacao da Resolucdo CONAMA (Conselho Nacional do Meio Ambiente)
n? 20, de 7 de dezembro de 1994, quanto aos equipamentos de limpeza que
gerem ruido no seu funcionamento.

8.1.7. Desenvolver ou adotar manuais de procedimentos de descarte de materiais
potencialmente poluidores, tais como, pilhas e baterias dispostas para
descarte que contenham em suas composi¢cdes chumbo, cadmio, mercurio e
seus compostos, em estabelecimentos que as comercializam ou na rede de
assisténcia técnica autorizada pelas respectivas industrias, para repasse aos
fabricantes ou importadores, conforme disposto na legislacdo vigente.

8.1.8. Conferir o tratamento previsto no item anterior a lampadas fluorescentes,
6leo de cozinha e frascos de aerossdis em geral. Estes produtos, quando
descartados, deverdao ser separados e acondicionados em recipientes
adequados para destinacdo especifica.

8.1.9. Nos palitos e demais acessorios feitos com madeira, sempre que possivel
utilizar materiais feitos com madeira 100% de reflorestamento.

8.1.10. Conforme prevé o Decreto Presidencial n27.746 de 05 de junho de 2012,
que regulamenta o Art. 32 da Lei 8.666/93, a Administra¢cdo Publica Federal
direta, autarquica e fundacional e as empresas estatais dependentes poderao
adquirir bens e contratar servicos e obras considerando critérios e praticas de
sustentabilidade objetivamente definidos no instrumento convocatério,

conforme o disposto neste Decreto:
Paragrafo Unico. A adoc¢do de critérios e praticas de sustentabilidade
deverd ser justificada nos autos e preservar o carater competitivo do
certame.
Art. 32 Os critérios e praticas de sustentabilidade de que trata o art. 22
serdo veiculados como especificagio técnica do objeto ou como
obrigacdo da contratada.
Art. 42 S3o diretrizes de sustentabilidade, entre outras:
| — menor impacto sobre recursos naturais como flora, fauna, ar, solo e
agua;
Il — preferéncia para materiais, tecnologias e matérias-primas de origem
local;
Il — maior eficiéncia na utilizagdo de recursos naturais como agua e
energia;
IV — maior geracdo de empregos, preferencialmente com mao de obra
local;
V — maior vida util e menor custo de manutenc¢do do bem e daobra;
VI - uso de inovagGes que reduzam a pressao sobre recursos naturais; e
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VIl - origem ambientalmente regular dos recursos naturais utilizados nos
bens, servicos e obras.

5 Art. 52 A Administragdo Publica Federal direta, autarquica e fundacional
e as empresas estatais dependentes poderdo exigir no instrumento
convocatdrio para a aquisicdo de bens que estes sejam constituidos por
material reciclado, atéxico ou biodegradavel, entre outros critérios de
sustentabilidade.

(...)
Art. 82 A comprovacdo das exigéncias contidas no instrumento
convocatorio poderd ser feita mediante certificagdio emitida por
instituicdo publica oficial ou
instituicdo credenciada, ou por qualquer outro meio definido no
instrumento convocatério.
§ 12 Em caso de inexisténcia da certificacdo referida no caput, o
instrumento convocatdrio estabelecerd que, apds a selegao da proposta
e antes da adjudicacdo do objeto, o CONTRATANTE podera realizar
diligéncias para verificar a adequagdao do bem ou servigo as exigéncias
do instrumento convocatdrio.

(...)
Art. 162 A Administracdo Publica Federal direta, autarquica e
fundacional e as empresas estatais dependentes deverdo elaborar e
implementar Planos de Gestdo de Logistica Sustentavel, no prazo
estipulado pela Secretaria de Logistica e Tecnologia da Informacgéo,
prevendo, no minimo:
I — atualizagdo do inventario de bens e materiais do odrgdo e
identificagdo de similares de menor impacto ambiental para
substituicao;
Il — praticas de sustentabilidade e de racionalizagdo do uso de materiais
€ Servigos;
Ill — responsabilidades, metodologia de implementag¢do e avaliagdo do
plano;e
IV —agdes de divulgagdo, conscientizagdo e capacitagao.

8.2. O certame estd em consonancia com o Plano de Logistica Sustentdvel do IFRS,
contemplam em suas ac¢des a adog¢do de critérios de sustentabilidade para avaliagao e
compras de bens, materiais ou servicos em funcdo de seu impacto ambiental, social e
econdmico e observando, também, a separacdo de residuos reciclaveis conforme legislacao
vigente.

8.3. Deverda a contratada atender de maneira integral as orienta¢gées da Administracdo
guanto a gestdo de residuos.

9. DA CLASSIFICACAO DOS SERVICOS COMUNS E DA ESCOLHA PELA MODALIDADE
PREGAO ELETRONICO

9.1. O objeto deste Termo de Referéncia se enquadra como servico comum, para fins do
disposto no artigo 42 do Decreto n? 5.450, de 31 de maio de 2005, cabendo licitacdo na
modalidade Pregdo, na sua forma Eletronica, observado o disposto na Lei n2 10.520, de 7
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de julho de 2002; no Decreto n2 3.555, de 8 de agosto de 2000, na Lei n2 8.666, 21 de
junho de 1993, com suas alteracdes subsequentes.

9.2. Os servigos a serem contratados enquadram-se nos pressupostos do Decreto n°
2.271, de 1997, constituindo-se em atividades materiais acessdrias, instrumentais ou
complementares a area de competéncia legal do 6rgdo licitante, ndo inerentes as
categorias funcionais abrangidas por seu respectivo plano de cargos.

9.3. A prestagdo dos servicos ndo gera vinculo empregaticio entre os empregados da
CONTRATADA, Administracdao ou Poder Publico Federal, vedando-se qualquer relacdo entre
estes que caracterize pessoalidade e subordinacao direta.

9.4. A adogdo da modalidade Pregao Eletrénico constitui-se como modalidade licitatdria
de uso obrigatdrio pela Administragdo, consoante Parecer-Plenédrio n? 01/2016/AGU que
trata da cessdo de uso de imdveis administrados pela Unido para a prestacdo de servicos de
apoio.

10. DA DESCRIGAO DOS SERVIGOS DE ALIMENTAGAO

10.1. A CONTRATADA sera responsavel pelo planejamento, controle e execu¢do de todas
as etapas da producdo, a saber: recebimento, pré-preparo, preparo, distribuicdo e
higieniza¢do, além de outros servicos que se fizerem necessarios e/ou solicitados pela
CONTRATANTE.

10.2. E de responsabilidade da CONTRATADA a elaboracdo dos carddpios, os quais
deverdao ser aprovados pela CONTRATANTE, por meio de profissionais habilitados e
designados para tal.

10.3. Os cardapios deverdao ser elaborados em consondncia com este Termo de
Referéncia, de maneira a favorecer a variedade de alimentos e o equilibrio nutricional,
respeitando a sazonalidade dos produtos e, se possivel, priorizar a inclusdao de alimentos
oriundos da agricultura familiar, sem desconsiderar os habitos alimentares da regido.

10.4. Na programacao dos cardapios sera exigida completa compatibilidade estacional,
ndo sendo aconselhdvel a adog¢do de pratos inadequados as épocas de frio ou calor.

10.5. O carddpio mensal a ser praticado deverd ser apresentado completo a fiscalizacao
do IFRS, com antecedéncia minima de 20 (vinte) dias em relagdo ao 12 (primeiro) dia de
utilizacdo, para a devida andlise, podendo a CONTRATADA em situagdes pontuais e
especiais, alterar o cardapio apresentado, desde que mantenha os padrdes estabelecidos
em contrato e que apresente motivacdes formais, por escrito, a Comissao Fiscalizadora e
esta o aceite.

10.6. Caso seja identificada alguma irregularidade no carddpio conforme o padrao
estabelecido neste Termo de Referéncia, a fiscalizacdo encaminhara as notificacdes a
CONTRATADA para as devidas correcoes. A CONTRATADA devera submeter o carddpio com
as alteragOes solicitadas para nova analise, no prazo de até 72 (setenta e duas) horas.

10.7. Fica a critério da CONTRATADA incrementar o cardapio, desde que ndao modifique o
preco cobrado pelo cardapio bdsico, nem deixe de oferecer nenhum componente ou
acessorio que integre o cardapio basico.

10.8. Caso seja de interesse da CONTRATANTE, os cardapios poderao ser elaborados em
conjunto com a CONTRATADA ou unicamente pela prépria CONTRATANTE.
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10.9. O cardapio semanal, aprovado pela fiscalizagcdo, devera ser afixado em local visivel
na entrada do Restaurante Académico, devidamente assinado pelo responsavel técnico da
CONTRATADA. O carddpio semanal podera ser divulgado no site do campus para
informacgao aos usudrios.

10.10. A CONTRATADA devera disponibilizar todas as preparacdes constantes no cardapio
diario, de forma que o usuario possa se servir conforme sua preferéncia e, ainda manté-los
em temperaturas adequadas ao consumo imediato até o término do horario previsto neste
Termo para as refeicdes. Caso algum alimento necessario a producdo de determinada
preparacdao nao esteja disponivel no dia, a empresa devera substitui-lo por alimento
similar, com a aprova¢ao da CONTRATANTE, por meio de servidor designado.

10.11. Caso perceba-se, no decorrer do contrato, a existéncia de demandas significativas
de comensais com restricdes alimentares, poderd ser solicitado a CONTRATADA a
disponibilizacdo de preparagdes especificas para atendimento deste publico. Esta situacdo
ndo poderd, em hipdtese alguma, onerar o valor cobrado para a preparacgao da refeicao.
10.12. Em casos excepcionais, como eventos ou datas comemorativas, poderdao ser
solicitados ajustes no carddpio, os quais serdo repassados antecipadamente a
CONTRATADA pela CONTRATANTE.

10.13. Os alimentos e bebidas comercializados devem ser de primeira qualidade, estar
dento do prazo de validade e dentro dos padrdes de higiene exigidos, devendo ser retirado
imediatamente de venda aqueles que forem considerados imprdprios para o consumo.

11. DA ELABORAGAO DO CARDAPIO
11.1. O cardapio para o ALMOCO tipo self service serda composto, no minimo,
diariamente pelos itens que seguem:

Preparagao Quantidades diarias Tipo

Salada 3 (trés) 1 (uma) folhosa
1 (uma) crua
1 (uma) cozida

Arroz 2 (dois) 1 (um) branco
1 (um) integral

Leguminosa 1 (um) Feijao (alternando preto, vermelho,
carioca entre outros) ou lentilha
(variando diariamente entre os tipos de
feijao e lentilha)

Acompanhamento 1 (um) Massa (talharim espaguete, raviéli,
nhoque, capelete, lasanha, canelone,

etc..) ou farofa ou tubérculo ou raiz, ou
legume gratinado, etc.
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Prato principal 2 (dois) Carne, variando os tipos diariamente ou
oVvOos.

Opcao: prato a base de proteina de soja

Sobremesa 2 (dois) Fruta (variando diariamente) e doce
(variando diariamente)

Suco 1 (um) Natural ou polpa, diversos sabores

11.1.1. Da variagao do prato principal:

Tipo Especificagao Preparagoes Porgao Frequéncia
Patinho, alcatra ou Bife, cubos, iscas, 180g 03 vezes/més
coxao mole, tatu, assados, milanesa
maminha ou melhor

) qualidade

Bovina = =
sem 6sso Contra filé Grelhados 180g 03 vezes/més

Carne moida de Com molho, legumes, 160g 03 vezes/més

primeira almdéndega,

rocambole, bolo de
carne

Bovina Chuleta Com molho, grelhado, 200g 02 vezes/més
com 0SSO acebolado

Filé de peito de Grelhado, cubos, iscas, 160g 03 vezes/més
Frango frango milanesa
sem 0SSO Sobrecoxa Assado, empanado, 160g 02 vezes/més

desossada iscas, milanesa
Suina sem | Lombo Assado, com molho 160g 01 vez/més
0SSO
Suina com | Carré Assado, grelhado 180g 01 vez/més
0SSO

Filé: pescada, Grelhado, assado, frito 170g 03 vezes/més
el me:*rluza, tilapia,

anjo

Postas de peixe Ensopado, frito 160g 01 vez/més

11.1.2. Saladas, arroz, leguminosas e acompanhamentos deverdo ser a vontade e
serdo servidos pelos proprios comensais.
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11.1.3.0 prato principal, sobremesa e suco serdao porcionados, sendo uma

unidade/por¢do por pessoa. Este porcionamento serd feito e/ou controlado
por funcionario da empresa CONTRATADA.

11.1.4. Como opc¢ao de prato principal, para atendimento de dietas diferenciadas,

devera ser ofertada pela CONTRATADA, alimento a base de proteina de soja.

11.1.5.Os alimentos e preparagdes oferecidos no restaurante devem também

atender aos comensais com necessidades nutricionais especificas: celiacos
(preparacdes sem gluten), diabéticos, hipertensos e intolerantes a lactose (sem
lactose). Deve-se informar a presenca de gluten, leite e aglcar nas preparacdes
por meio de placas informativas, além da informacdo fornecida pelo atendente
do restaurante. Para atender este publico, devem-se ofertar alimentos
substitutos adequados a cada necessidade nutricional especifica, além de
utilizar pouco sal na preparacgdo, evitar frituras e, se possivel, ndo utilizar
acucar (nas bebidas: sucos, cafés e achocolatados: oferecer sem adicdo de
acucar e disponibilizar saches de acgucar refinado, de adogante e de acgucar
mascavo para que o cliente utilize o que for de sua preferéncia). A
responsabilidade para que o restaurante atenda esta demanda serda do
responsavel técnico do restaurante.

11.1.6. Diariamente, devera ser disposto para tempero das saladas: azeite de oliva

extra virgem, vinagre, molho de pimenta. Deverao ser disponibilizados ainda:
sal, guardanapos de papel e alcool gel para higienizacdo das maos.

11.2. O PRATO FEITO sera composto, no minimo, diariamente pelos itens que seguem:

Preparagao Quantidades diarias Tipo
Salada 3 (trés) 1 (uma) folhosa
1 (uma) crua
1 (uma) cozida
Arroz 1 (um) Branco ou integral
Leguminosa 1 (um) Feijao ou lentilha
Acompanhamento 1 (um) Massa ou farofa ou tubérculo ou raiz, ou
legume gratinado, etc.
Prato principal 1 (um) Carne
Opcgdo: prato a base de proteina de soja
Sobremesa 1 (um) Fruta ou doce
Suco 1 (um) Natural ou polpa, diversos sabores

11.2.1. A variacdao do carddpio serda definida pela CONTRATADA, obedecendo a

composicao minima descrita no subitem 11.2.
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11.2.2. A CONTRATADA devera ofertar op¢ao de produto a base de proteina de soja
em opc¢ao a carne, mediante solicitacdo do cliente.

11.3. Da composi¢ao do COMBO 1:

Classe Tipo Gramagem (aprox.)

Misto quente, contendo duas fatias de pao de
forma fresco (50g), uma fatia de presunto

100
(aprox. 20g), uma fatia de queijo (aprox. 20g) e g
manteiga ou requeijao.
Pizza brotinho, diametro 17 cm, sempre
contendo no minimo quatro ingredientes, tais 150g

como: queijo/presunto/tomate/orégano,
queijo/tomate/azeitona/manjericdo etc.

Salgados assados: pastel (recheio minimo 60g),
Salgados pao de batata (minimo 100g, sendo 50g de
recheio), esfiha (minimo 100g, sendo 50g de
recheio), croissant (minimo 100g e 50g de
recheio).

Exemplos de recheio: carne, frango, frango com
catupiry, calabresa, espinafre com ricota, milho
com ricota, queijo, palmito, presunto e queijo,
entre outros.

Sempre ter disponivel uma versao para
vegetarianos (sem carne).

Pastel 80g e demais
salgados 100g

Achocolatado (Bebida preparada com leite e

Mini 200 ml
achocolatado) inimo m
Café com leite (Bebida preparada com leite e Minimo 150 ml
café infusao)
Café preto (em infusao) Minimo 100 ml
Bebidas Suco de frutas (natural ou preparado a base de | Minimo 200 ml

suco concentrado ou polpa de frutas, podendo
diversificar os sabores)

logurte (logurte com polpa de fruta embalagem | Minimo 200 ml
individual. Sabores: Péssego, morango, coco,
salada de frutas)

11.3.1. O COMBO 1 sera composto de uma opgao de lanche salgado e uma opgao de
bebida, conforme escolha do cliente.

11.3.2. A empresa deverd fornecer diariamente, todas as opcdes descritas no
subitem 11.3.

11.3.3. As preparagoes deverao ser elaboradas no dia do servimento.
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11.3.4.0 porcionamento devera estar de acordo com as gramagens minimas
estabelecidas.

11.3.5. Os géneros alimenticios usados no preparo das refeicbes devem ser de
primeira qualidade e estar em perfeitas condi¢des de higiene, conservagao e
apresentacao.

11.3.6. A CONTRATADA devera fornecer todo o material necessdrio para o bom
andamento do servimento, tais como, copos plasticos, pratos plasticos e
talheres descartdveis quando for o caso.

11.3.7. As bebidas servidas quentes deverdao ser acondicionadas em recipientes
individuais adequados que conservem sua temperatura.

11.3.8.0s sucos e os iogurtes deverdo ser acondicionados e armazenados em
recipiente térmico adequado, que mantenha a temperatura maxima de 102C
ou conforme recomendacdo do fabricante indicada no rétulo.

11.3.9. A empresa devera disponibilizar a opcdo de leite e derivados, como iogurte,
queijo entre outros, sem lactose. Além disto, disponibilizar diferentes tipos de
leite: integral, semidesnatado e desnatado, a critério do comensal. Os iogurtes
também devem ser disponibilizados na versdo light/diet.

11.3.10. As bebidas (como sucos de frutas ou bebidas lacteas) e demais
preparacdes cuja adicao de aglcar é opcional deverao ser oferecidas segundo a
preferéncia do consumidor pela adicdo ou ndo do ingrediente. Sugere-se que a
adicao de acgucar, quando solicitada pelo consumidor, nao exceda a dois sachés
de 5g cada por por¢ao de 200 ml.

11.4. Da composi¢cao do COMBO 2:

Classe Tipo Gramagem (aprox.)

Sanduiches frios:

e Integral: Pdo Integral (50g), peito de
peru/presunto/peito de frango, atum,
frango desfiado (40g), queijo (20g),
tomate (20g), alface (15g);

e Natural: Pdo de forma tradiconal (50g),
peito de peru/presunto/peito de frango
atum, frango desfiado (40g), queijo
(20g), alface (15g), tomate (20g);

e \Vegetariano: P3o Integral (50g), queijo
(20g), tomate (20g), alface (15g),
cenoura ralada (20g).

150g

Salgados

Sanduiche (pdo baguete fresco de 15cm,
recheio*, queijo, saladas e molho).

* VariacOes de recheio: frango, peito de peru,
presunto, carne, vegetariano e atum.

220g
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Cachorro quente (pao de leite fresco, tipo hot
dog, uma salsicha, ervilha, milho, molho e 200g
maionese industrializada)
Carne
Sopas (somente Cebola
no inverno e a
pedido do Feijdo 2=t
cliente)
Legumes
Uma fruta da época 100g
Sobremesas
Bolo embalado individualmente 100g
Achocolatado (Bebida preparada com leite e Minimo 200 m
achocolatado)
Café com leite (Bebida preparada com leite e Minimo 150 ml
café infusdo)
Café preto (em infusao) Minimo 100 ml
Bebidas Suco de frutas (natural ou preparado a base de | Minimo 200 ml
suco concentrado ou polpa de frutas, podendo
diversificar os sabores)
logurte (logurte com polpa de fruta embalagem | Minimo 200 ml
individual. Sabores: Péssego, morango, coco,
salada de frutas)

11.4.1. O COMBO 2 sera composto de uma op¢ao de lanche salgado, uma
opcao de sobremesa e uma opc¢ao de bebida, conforme escolha do cliente.
11.4.2. A empresa devera fornecer diariamente, todas as opg¢des descritas no
subitem 11.4.

11.4.3. A opcdo de sopa devera ser ofertada pela CONTRATADA somente nos
periodos de inverno e sera considerada a op¢ao de lanche salgado, mediante
solicitacao do cliente.

11.4.4. As preparacoes deverdo ser elaboradas no dia do servimento.

11.4.5. O porcionamento devera estar de acordo com as gramagens minimas
estabelecidas.

11.4.6. As frutas deverdo estar higienizadas e transportadas em embalagens
plasticas devidamente fechadas, bem como, devem estar integras, com grau de
maturacdo que conserve seu sabor e consisténcia. Os produtos que nao
atenderem estas especificacGes serdo recusados e deverdo ter reposicao
imediata.

11.4.7. As frutas que necessitam de porcionamento (como morango, uva,
mamao, abacaxi, meldo, melancia, entre outras), deverdao ser acondicionadas
em potes plasticos transparentes descartaveis com tampa.
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11.4.8. Os sanduiches, bolos e demais preparagdes deverdao ser
acondicionadas em sacos pldasticos individuais hermeticamente fechados,
guando nao houver necessidade de outro tipo de embalagem.

11.4.9. Os géneros alimenticios usados no preparo das refeicbes devem ser
de primeira qualidade e estar em perfeitas condicdes de higiene, conservacao e
apresentagao.

11.4.10. A CONTRATADA devera fornecer todo o material necessdrio para o
bom andamento do servimento, tais como, copos plasticos, pratos plasticos e
talheres descartaveis quando for o caso.

11.4.11. As bebidas servidas quentes deverdao ser acondicionadas em
recipientes individuais adequados que conservem sua temperatura.

11.4.12. Os sucos, os iogurtes e demais produtos que necessitem refrigeragao
deverao ser acondicionados e armazenados refrigerados em recipiente térmico
adequado que mantenha a temperatura inferior a 52C ou conforme
recomendacdo do fabricante indicada no rétulo.

11.4.13. A empresa deverd disponibilizar a op¢do de leite e derivados, como
iogurte, queijo entre outros sem lactose. Além disto, disponibilizar diferentes
tipos de leite: integral, semidesnatado e desnatado, a critério do comensal. Os
iogurtes também devem ser disponibilizados na versao light/diet.

11.4.14. As bebidas (como sucos de frutas ou bebidas lacteas) e demais
preparacdes cuja adicao de agulcar é opcional deverdo ser oferecidas segundo a
preferéncia do consumidor pela adicdao ou nao do ingrediente. Sugere-se que a
adicdo de acucar, quando solicitada pelo consumidor, ndo exceda a dois sachés
de 5g cada por porgao de 200 ml.

12. DA DISTRIBUICAO DAS REFEICOES

12.1. Para as refei¢cdes distribuidas em sistema self-service, as preparagdes devem estar
dispostas em balcdes aquecidos ou refrigerados.

12.2. A CONTRATADA devera disponibilizar todos os utensilios necessdrios para o
servimento, tais como: talheres em inox (facas, garfos e colheres), pratos rasos em
porcelana/vidro e bandejas de plastico. Sempre que necessdrio, a CONTRATADA devera
disponibilizar pratos fundos e cumbucas em porcelana/vidro para a distribuicdo das
refeicdes.

12.3. Os lanches a serem fornecidos deverdao ser elaborados no dia do servimento e
acondicionados em balcdes aquecidos ou refrigerados conforme as preparacdes, utilizando-
se para tal, sacos plasticos individuais hermeticamente fechados, quando nao houver
necessidade de outro tipo de embalagem.

12.4. Deve-se seguir o horario de distribuicdo da alimentagdo, conforme determinacdo da
CONTRATANTE.

12.5. A CONTRATADA devera manter o padrdo de qualidade dos cardapios diarios com as
reposicoes necessarias antes do término dos alimentos, de forma continua, de todas as
preparacgdes, desde o inicio do hordrio estabelecido até o Ultimo usuario sair ou término do
horario de prestagao dos servicos;
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12.6. Devera ser evitado o uso de condimentos ou temperos fortes (especiarias) no
preparo das refei¢cdes, os quais devem ser servidos, separadamente, a pedido. A gordura a
ser utilizada deve ser de origem vegetal, sem reaproveitamento, de preferéncia éleo de
soja, de amendoim, de canola, de milho ou de arroz, de primeira qualidade e com grau de
acidez minima.

12.7. Os lanches deverdo ser frescos e com boa aparéncia, dando atencdo especial para
lanches com baixo teor degordura, sédio e agucar.

12.8. O suco deverd ser preparado com 43agua potavel e fornecido em copos
reutilizaveis/descartaveis, com capacidade minima de 200 ml, ndo adogado (se preferéncia
do cliente, adogar) e gelado.

12.9. Os hortifrutigranjeiros deverao ser submetidos a processo de higienizacdo antes de
serem utilizados no preparo da refeicao ou servidos para a distribuicdao. A higieniza¢ao de
hortifrutigranjeiros deve ser realizada criteriosamente, um a um, em local apropriado, com
agua potdvel e produtos desinfetantes préprios para alimentos registrados no Ministério da
Saude, e deve seguir as instrugdes recomendadas pelo fabricante.

12.10. Os produtos utilizados na higieniza¢ao dos alimentos devem ser aplicados de forma
a evitar a presenca de residuos no alimento. Os hortifrutigranjeiros devem permanecer
imersos em solug¢ao clorada com 100 a 250 ppm de cloro livre, por 15 minutos, ou demais
produtos adequados, registrados no Ministério da Saude, liberados para este fim e de
acordo com as indicacdes do fabricante. Apds, deve-se proceder o enxague final com agua
potavel.

12.11. Os doces deverao ser distribuidos em recipientes descartdveis, sendo
disponibilizadas colheres de sobremesa ou outro utensilio em inox, quando necessario.
12.12. Deverao ser identificadas pelo nome, por meio de placas indicativas, todas as
prepara¢des que estiverem dispostas no Buffet para visualizagdo pelo usuario, sem
excecdo, inclusive os sabores dos sucos.

12.13. Os alimentos e preparagdes oferecidos no restaurante devem também atender aos
comensais com necessidades nutricionais especificas: celiacos (preparagdes sem gluten),
diabéticos, hipertensos e intolerantes a lactose (sem lactose). Deve-se informar a presenca
de gluten, leite e agucar nas preparagdes por meio de placas informativas, além da
informacao fornecida pelo atendente do restaurante. Para atender este publico, devem-se
ofertar alimentos substitutos adequados a cada necessidade nutricional especifica, além de
utilizar pouco sal na preparacdo, evitar frituras e, se possivel, ndo utilizar agucar (nas
bebidas: sucos, cafés e achocolatados: oferecer sem adicdo de acucar e disponibilizar
saches de acucar refinado, de adocante e de aglcar mascavo para que o cliente utilize o
que for de sua preferéncia). A responsabilidade para que o restaurante atenda esta
demanda serd do responsdvel técnico do restaurante.

12.14. A CONTRATADA poderd, nos periodos de publico reduzido devido ao recesso e férias
escolares, fornecer almogo com cardapio e sistema de distribuicdo diferenciados daquele
exigido no item 11 do Termo de Referéncia, desde que previamente acordado com a
CONTRATANTE.

12.15. A tabela dos pregos praticados devera ser exposta para os usuarios, conforme prevé o
Cédigo de Defesa do Consumidor.
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12.16. A CONTRATADA ndo poderd onerar os precos dos alimentos quando estes forem
solicitados quentes ou adocados.

12.17. Podera ser oferecido pela CONTRATADA maior variedade de produtos, além dos
itens exigidos nesse Termo de Referéncia, sendo que a CONTRATADA devera estabelecer
critérios de preco dos produtos a serem comercializados, fixados em comum acordo com a
CONTRATANTE e ndo superiores aos praticados no comércio local.

13. DO CONTROLE DE QUALIDADE E DE PRODUCAO DA ALIMENTACAO E DA
PRESTAGAO DE SERVICOS

13.1. A saude dos comensais é responsabilidade do manipulador de alimentos, por isso,
este deve tomar cuidado com o reconhecimento da qualidade do produto, a conservacdo e
o preparo correto do mesmo.

13.2. A CONTRATADA se compromete a obedecer e praticar TODAS as exigéncias das
legislacbes sanitdrias que regulamentam os servicos de alimentacdo prioritariamente a
Resolugdo RDC n? 216, 15 de Setembro de 2004 — ANVISA (Agencia Nacional de Vigilancia
Sanitaria), Portaria 78/2009 da Secretaria Estadual da Saude e demais legislacGes
pertinentes.

13.3. A CONTRATADA devera providenciar e manter no Restaurante Académico o alvara
da Vigilancia Sanitdria, bem como alvard de funcionamento em até 60 (sessenta) dias
contados da assinatura do contrato, além de manter constantemente todas as
dependéncias internas e externas pertencentes as instalagcdes por ela administrada, no
mais rigoroso padrao de higiene, limpeza e conservagao, dentro dos padrdes exigidos pela
autoridade sanitdria e pelo IFRS, assim como se obriga a limpeza e conservacdo das areas
de circulagdo ocupadas e utilizadas por esta, bem como os equipamentos e utensilios
envolvidos na prestacao de servigo.

13.4. A CONTRATADA deverd utilizar géneros e produtos alimenticios de primeira
gualidade, observando o registro no Ministério da Saude (MS) ou Ministério da Agricultura,
Pecudria e Abastecimento (MAPA), Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) ou
6rgdo competente, bem como o prazo de validade das mercadorias, sendo vedada a
utilizacdo de produtos com prazo de validade expirado ou com alteragdes de
caracteristicas, ainda que dentro do prazo de validade.

13.5. Deve ser utilizada somente agua potdvel para manipulacdo de alimentos. Quando
utilizada solucdo alternativa de abastecimento de agua, a potabilidade deve ser atestada
semestralmente mediante laudos laboratoriais, sem prejuizo de outras exigéncias previstas
em legislacdo especifica. O gelo para utilizacdo em alimentos deve ser fabricado a partir de
agua potdvel, mantido em condi¢do higiénico-sanitaria que evite sua contaminacgao.

13.6. A CONTRATADA deve utilizar ovos limpos, integros e com registro no orgao
competente. S3o proibidas as preparagdes nas quais 0s ovos permanegam crus ou mal
cozidos como em maioneses caseiras, mousses, merengues entre outras preparagdes de
alimentos. Os alimentos devem ser preparados somente com ovos pasteurizados,
desidratados ou tratados termicamente, assegurando-se sua inocuidade. Os ovos
submetidos a coc¢cdo devem apresentar a gema toda dura.

13.7. O correto armazenamento dos alimentos é fundamental para que se evite o
deterioramento dos produtos alimenticios, formacdo de bolor ou infestacdo por insetos e
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roedores, portanto a CONTRATADA devera executar o controle de géneros e de produtos
alimenticios utilizados quanto ao controle de validade, a qualidade, ao estado de
conservagdo, ao acondicionamento, as condi¢cdes de higiene, observando as exigéncias
vigentes na legislagao.
13.8. Deve-se fazer, diariamente, cuidadoso exame das condi¢cées dos alimentos para se
evitar o deterioramento e a contaminagdo de outros géneros.
13.9. Todos os equipamentos, utensilios e superficies de trabalho, usados para a
preparacao de carnes cruas e aves, devem ser desinfetados por completo apds o uso.
13.10. Utilizar, em contato com os alimentos, apenas materiais ndao porosos, que nao
transmitam substancias toxicas, odores, nem sabores aos alimentos e de facil higienizacao,
como utensilios em aco inox, caixas em polietileno, entre outros que garantam a
inocuidade do alimento. Devem ser mantidos em adequado estado de conservagao e ser
resistentes a corrosao e a repetidas operacgoes de limpeza e desinfecgao.
13.11. Os produtos saneantes utilizados na higienizacdo devem estar regularizados no
o6rgao competente do Ministério da Saude. A diluicdo, o tempo de contato e modo de
uso/aplicacdo dos produtos saneantes devem obedecer as instru¢cdes recomendadas pelo
fabricante.
13.12. Os produtos saneantes devem ser identificados e guardados em local reservado para
esta finalidade, distante dos alimentos. Além disto, os produtos de limpeza utilizados
devem ser adequados, tais como: produtos com poder bactericida, com acao fungicida e
com propriedade vermicida de maneira a se obter a ampla higienizacdo do ambiente,
equipamentos e utensilios de cozinha, bem como das maos dos manipuladores de
alimentos.
13.13. A CONTRATADA deverad dispor de Manual de Boas Praticas (MBP) e de
Procedimentos Operacionais Padronizados (POPs), conforme estabelece a Resolugdo n2
216/04 — ANVISA, relacionados aos seguintes itens:

e  Higienizagdo de instalagdes, equipamentos e moveis;
Controle integrado de vetores e pragas;
Higiene e saude dos manipuladores;
Manejo de residuos; e
Controle e garantia de agente fisico, quimico ou bioldgico que
comprometa a qualidade higiénico-sanitaria do alimento.

13.14. A CONTRATADA devera apresentar os documentos acima (MBP e POPs) a Comissao
Fiscalizadora no prazo maximo de 60 (sessenta) dias, contados do inicio da execucdo do
contrato, e devem estar disponiveis para fiscalizacdes pela CONTRATANTE, auditorias e
autoridades sanitarias bem como, serem mantidos em local de facil acesso e consulta para
os funcionarios.

13.15. Os POPs devem conter instru¢des sequenciais das operagdes, a frequéncia de
execucao e as acoes corretivas, especificando o cargo e ou a funcao dos responsaveis pelas
atividades e aprovados, datados e rubricados pelo responsavel do estabelecimento. As
operacoes de limpeza e, se for o caso, desinfeccao das instalagdes e equipamentos, quando
ndo forem realizadas rotineiramente, devem ser registradas. Os registros devem ser
armazenados por um periodo minimo de 30 (trinta) dias a partir da data de realizacao.
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13.16. Os POPs referentes as operagdes de higienizacao de instalagdes, equipamentos e
moveis devem conter as seguintes informacdes: natureza da superficie a ser higienizada,
método de higienizagao, principio ativo selecionado e sua concentragao, tempo de contato
dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagdo de higienizagdo, temperatura e
outras informacbes que se fizerem necessdrias. Quando aplicdvel, os POPs devem
contemplar a operagao de desmonte dos equipamentos.
13.17. A CONTRATADA devera realizar a limpeza das mesas, cadeiras e do restaurante
antes, durante intervalo e depois de todas as refeicdes servidas, executando todas as
etapas da higienizagao e limpeza no mesmo dia em que as atividades ocorrerem, mantendo
as instalagdes no mais completo estado de higiene e limpeza.
13.18. A CONTRATADA deverd, durante a execucdo dos servicos, realizar controle de
temperatura de todas as etapas produtivas das refeicdes (desde o recebimento de
mercadorias até a distribuicdo) visando atender a legislagcdo vigente, acondicionando as
preparacdes em equipamentos adequados ou em recipientes isotérmicos devidamente
tampados até o momento da distribuicdo. Os registros didrios das temperaturas deverao
ficar arquivados, no préprio restaurante, por periodo minimo de 30 (trinta) dias, a partir da
data de preparacdo dos alimentos, e estar disponivel para consulta pela autoridade
sanitaria e fiscalizacdo da CONTRATANTE.
13.18.1. Os registros devem ser datados e rubricados pelo funciondrio que
realizou o registro.
13.19. E responsabilidade da CONTRATADA realizar controle de temperatura de
equipamentos como: geladeiras, freezers, balcdes de distribuicdo de refei¢cdes, estufas e
outros, bem como manter registros destes procedimentos arquivados no restaurante pelo
periodo minimo de 30 (trinta) dias a partir da data de preparacdo dos alimentos,
disponibilizando-os para as fiscaliza¢des, sempre que solicitado.
13.19.1. Os registros devem ser datados e rubricados pelo funcionario que
realizou o registro.
13.20. Deverdo ser coletadas, diariamente, em todos os turnos, pelo menos 100g/100mL
(cem gramas/mililitros) de amostra de todos os alimentos e bebidas servidos. As amostras
devem ser acondicionadas em embalagens prdprias para alimentos, de primeiro uso,
identificadas com, no minimo, a denominacdo e data da preparacao e mantidos sob
refrigeracdo pelo prazo de 72 (setenta e duas) horas, em temperatura inferior a 52C (cinco
graus Celsius) para eventuais andlises microbioldgicas, as suas expensas, apresentando o
resultado do laudo de analise a CONTRATANTE, quando solicitado.1
13.21. A CONTRATANTE terd, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias de servico
da CONTRATADA, bem como os documentos, para proceder a fiscalizacdo sobre a execugao
dos servicos.
13.22. O manuseio dos alimentos e preparacées deverdo obedecer ao Manual de Boas
Praticas de Fabricacdo (BPF) e os seguintes documentos oficiais: resolu¢do RDC 216 de
15/09/04, Portaria RS/SES 78/2009, Resolucdo CNNPA n° 33 de 09/11/1977, além de outras
normativas e legislacGes oficiais sobre alimentos.
13.23. A fiscalizagdo da CONTRATANTE ndo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omissdo as clausulas do
contrato.
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13.24. Fica proibida a exposicdo e distribuicao de qualquer tipo de propaganda sem prévia
autorizacdo por parte do IFRS, bem como a comercializacdo de cigarros e assemelhados.
13.25. Somente poderdo ser veiculados anuncios de quaisquer tipos, institucionais ou nao,
avisos, propagandas diversas, convocagdes, ou outros aqui ndo especificados, apds a
aprovacao da CONTRATANTE.

14. DOS EMPREGADOS E DAS QUALIFICAGOES
14.1. A CONTRATADA devera manter, diariamente, os seguintes profissionais:
° Preposto (pessoa de referéncia da CONTRATADA para com a
CONTRATANTE);
° Empregados capacitados para acompanhar e executar todas as etapas
do processo, como cozinheiro e auxiliar de cozinha para o pré-preparo,
preparo e distribuicdo; servicos gerais para higienizagdo, atendente para
comercializacdo de créditos, entre outros; em nimero necessario ao bom
andamento dos servigos.
14.2. A CONTRATADA devera disponibilizar de nutricionista, com registro no Conselho
Regional de Nutricdo (CRN), para acompanhar e orientar todas as atividades desenvolvidas
no restaurante, esclarecendo toda e qualquer duvida suscitada.
14.3. Caso seja de interesse da CONTRATADA, o preposto poderda ser a propria
nutricionista ou um dos funciondrios alocados em outras atividades, desde que este tenha
conhecimento do processo desenvolvido como um todo e esteja a disposicao para
acompanhar e tratar os assuntos requeridos quando solicitado.
14.4. A CONTRATADA devera dispor de profissional exclusivo para a higienizacdo do
Restaurante e operador de caixa, de modo que estes profissionais ndo poderdao manipular
alimentos.
14.5. A fixacdo do quantitativo dos profissionais, com experiéncia para assumir a funcao
designada, ficara a cargo da CONTRATADA, que tera completa responsabilidade e devera
apresentar a CONTRATANTE, por meio do Fiscal do Contrato, relagdo com numero
suficiente para a perfeita execucdo dos servicos contratados, bem como aumentar a
guantidade sempre que houver necessidade para o bom andamento dos servicos.
14.6. Todas as responsabilidades empregaticias dos funcionarios para atuagao nos servigos
de alimentacdo serdo de inteira responsabilidade da CONTRATADA. Desta forma, o IFRS ndo
tem responsabilidade sobre qualquer pagamento advindo de causas trabalhistas,
indeniza¢Oes, auxilios, saldrios, uniformes, entre outros, decorrentes dos servicos
prestados.
14.7. A CONTRATADA devera repassar, mensalmente, ao IFRS os comprovantes de
pagamento destas obrigacdes.
14.8. A CONTRATADA deverd apresentar, sempre que solicitado, atestado médico
admissional e carteira de saude, na forma legal, de todos os empregados designados
para desempenhar os servicos nas dependéncias do Restaurante Académico, em
conformidade com a Portaria n2 3.214, de 08 de junho de 1978 (NR-7), do Ministério do
Trabalho, e demais normas de seguranga e medicina do trabalho em vigor.
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14.9. A CONTRATADA deverd exigir que todos os funcionarios apresentem atestado
médico admissional e realizem exames médicos periddicos, segundo legislacdo vigente do
MTE NR7, entre outras disposi¢ao constantes na referida norma regulamentadora.

14.10. Os manipuladores de alimentos deverdao ter asseio pessoal, apresentarem-se de
cabelos presos e protegidos por redes, toucas ou outro acessorio apropriado para este fim,
nao sendo permitido o uso de barba. As unhas devem estar curtas, sem esmalte ou base.
Os manipuladores de alimentos também devem estar isentos de maquiagem e sem adornos
pessoais (brincos, anéis, pulseiras, relégios), apresentando-se diariamente com uniformes
completos, padronizados, preferencialmente de cor clara (calga comprida e blusa), bem
como calcado fechado, sem salto e com solado antiderrapante, avental, touca/rede ou
gorro, mascaras e luvas descartaveis (para porcionamento), etc., bem como equipamentos
de protecdo individual (EPI) exigidos pelo Ministério da Saude e pelo Ministério do
Trabalho, considerando as particularidades de cada funcao.

14.11. E de responsabilidade da CONTRATADA fornecer uniformes e Equipamentos de
Protecdo Individual (EPIs) a todos os seus empregados, bem como disponibilizar de toucas
descartaveis e outros materiais necessarios para fornecer a outras pessoas, devidamente
autorizadas, que venham a entrar nas dependéncias do Restaurante Académico.

14.12. Os uniformes deverdo ser mantidos limpos e de acordo com as boas praticas de
manipulacdo, devendo ser utilizados somente nas dependéncias internas do
estabelecimento, trocados diariamente e sua substituicdo ser feita sempre que ndo
apresentarem bom estado de conservagdo, garantindo a boa aparéncia dos
empregados.

14.13. Os manipuladores devem lavar cuidadosamente as maos ao chegar ao trabalho,
antes e apds manipular alimentos, apds qualquer interrupgdao do servico, apds tocar
materiais contaminados, apds usar os sanitarios e sempre que se fizer necessario. Devem
ser afixados cartazes de orientacdo aos manipuladores sobre a correta lavagem e antisepsia
das maos e demais habitos de higiene, em locais de facil visualizagdo, inclusive nas
instalacOes sanitdrias e lavatorios.

14.14. Os manipuladores ndao devem fumar, falar desnecessariamente, cantar, assobiar,
espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam
contaminar o alimento, durante o desempenho das atividades.

14.15. Os funciondrios devem ser orientados para proceder a correta lavagem das maos,
antes, durante e apds a manipulacao de alimentos, bem como para ndao fumar, espirrar,
tossir, comer, manipular dinheiro ou praticar outros atos que possam contaminar o
alimento, durante o desempenho de suas atividades. O programa de capacitacdo dos
manipuladores em higiene deve ser descrito, sendo determinada a carga hordria, o
conteddo programatico e a freqliéncia de sua realizacdo, mantendo-se em arquivo os
registros da participacdao nominal dos funcionarios.

14.16. Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capacitados
periodicamente em higiene pessoal, em manipulacdo higiénica dos alimentos e em doengas
transmitidas por alimentos. A capacitacdo deve ser comprovada mediante documentacao.
14.17. A CONTRATADA devera substituir sempre que exigido pela Administracdao qualquer
empregado ou representante cuja atuagdo, permanéncia ou comportamento sejam
julgados prejudiciais ou inconvenientes a Instituicdo ou ao interesse do Servico Publico.



G

Ministério da Educacao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
campus Porto Alegre

14.18. A CONTRATADA deverd manter pessoal capaz de prestar os servigos, sem
interrupcdes, e substituir empregado, sem qualquer 6nus para o IFRS, seja por motivo de
férias, doenca, licenca, falta ao servigo, demissao ou por qualquer outra razdo, devendo a
CONTRATADA acatar parecer da Administragdao quando esta constatar que o numero de
empregados esteja insuficiente para o bom andamento dos servicos.

14.19. A CONTRATADA devera proporcionar treinamento continuado da equipe, visando
aperfeicoamento nas dreas de manipulacdo de alimentos, seguranca alimentar, boas
praticas e demais temas que sejam relevantes para o desempenho do objeto do contrato,
conforme orientacdo da Resolugdo RDC n2 216/2004, da ANVISA.

14.20. A CONTRATADA devera responsabilizar-se, em caso de acidentes que venham a
vitimar seus empregados quando em servico, por tudo que as leis trabalhistas e
previdenciarias Ihes assegurem e pelas demais exigéncias legais para o exercicio da fungao.

15. DOS EQUIPAMENTOS, UTENSILIOS E MATERIAS-PRIMAS PARA PRODUCAO DAS
REFEICOES
15.1. A CONTRATADA devera fornecer todos os equipamentos permanentes (vide ANEXO
V do Edital) e de consumo de qualidade satisfatoria e em numero suficiente para
execucao dos servicos, durante a vigéncia do contrato.
15.2. A CONTRATADA devera disponibilizar as loucas e utensilios a serem utilizados pelos
comensais durante a utilizacdo do servico. Os pratos de louca branca ou transparente
(porcelana ou vidro padronizados) deverdao possuir no minimo 22,5cm de didametro;
talheres (garfo, faca, colher de sopa e de sobremesa) em aco inox de boa qualidade,
copos, cumbucas, além de guardanapos e palitos de dente, entre outros (devendo a
CONTRATADA estar atenta as questdes relacionadas a sustentabilidade dispostas no
item deste Termo de Referéncia).
15.3. As loucas e utensilios deverdao ser disponibilizados em numero suficiente para
atendimento de todos os comensais, devendo haver uma reserva significativa para
atendimento de eventual aumento na demanda.
15.4. As loucas e utensilios deverdo ser padronizados e de 6tima qualidade, a qual serd
avaliada e aprovada pelo fiscal do contrato mediante apresentacao de amostras.
15.4.1. Estes materiais deverao ser substituidos pela CONTRATADA quando
guebrados, trincados, lascados, entortados ou danificados de tal forma
gue possam comprometer a qualidade do servico ou oferecer algum risco aos
usuarios.
15.5. Os panos de limpeza, quando utilizados em superficies que entrem em contato com
alimentos, devem ser substituidos a cada 2 horas, ndo excedendo 3 horas, podendo ser
utilizados novamente apds higienizagao.
15.6. A CONTRATADA sera responsavel pela disponibilizacdo de toda a matéria-prima
alimenticia para producdo das refeicdes, bem como do pagamento de energia elétrica,
agua, esgoto, e demais insumos necessarios a realizacao dos servicos.
15.6.1. Entende-se por matéria-prima alimenticia todos os géneros
alimenticios pereciveis e semipereciveis necessarios a producdao das refei¢oes,
como, cereais, tubérculos, raizes, leguminosas, hortifrutis, produtos lacteos,
carnes, ovos, temperos, etc.
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15.6.2. O recebimento, conferéncia, ateste da nota dos fornecedores da
matéria-prima alimenticia e armazenamento adequado conforme legislacao
vigente destes insumos ficard a cargo da CONTRATADA.
15.7. A CONTRATADA devera zelar pelo bom uso das matérias-primas, armazenando
corretamente os insumos, planejando corretamente o quantitativo a ser elaborado
diariamente e conservando corretamente os produtos apds abertura das embalagens
originais.

16. DAS OBRIGAGCOES DA CONTRATANTE

16.1. Disponibilizar espaco fisico de forma a servir ao uso a que se destina e a garantir-lhe
0 seu uso especifico, durante a vigéncia do contrato, proporcionar que a CONTRATADA
possa desempenhar seus servigos dentro das normas definidas no Edital e normas internas
do IFRS.

16.2. Facultar a CONTRATADA, o livre acesso a area, objeto do presente Edital, nos
periodos de funcionamento, assim como, quando necessdrio e com antecedéncia acordada,
nos periodos fora do hordrio de funcionamento.

16.3. Providenciar a emissao da GRU — Guia de Recolhimento da Unido, para pagamento
das despesas de consumo e aluguel.

16.4. Fornecer atestados de capacidade técnica quando solicitado, desde que atendidas as
obrigacdes contratuais.

16.5. Notificar a CONTRATADA, por escrito, toda e qualquer ocorréncia que porventura
venha existir durante a vigéncia do Contrato, fixando prazos para sua corre¢ao ou
impugnagdo dos mesmos.

16.6. Prestar as informacgbes e os esclarecimentos que venham a ser solicitados pela
CONTRATADA.

16.7. Exercer o acompanhamento e a fiscalizacdo dos servicos, por servidor especialmente
designado, anotando em registro préprio as falhas detectadas, indicando dia, més e ano,
bem como o nome dos empregados eventualmente envolvidos e encaminhando os
apontamentos a autoridade competente para as providéncias cabiveis.

16.8. Fiscalizar o objeto do presente Edital, de modo a evitar o desvio de sua finalidade e a
execucao inconveniente e inoportuna, agindo no sentido de sanar eventuais irregularidades
gue ameacem ou possam ameacar a boa atividade do IFRS.

16.9. Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pela CONTRATADA, de
acordo com as clausulas contratuais e os termos de sua proposta.

16.10. Exigir da CONTRATADA apresentacdo de documentacdo comprobatdria da quitacdo
das obrigacdes trabalhistas mensais, tais como: contracheque, recibos, folha ponto,
extratos de FGTS e outros que forem solicitados.

16.11. Exigir da CONTRATADA apresentacdo de atestado médico admissional, carteira de
salude e realizacdo de exames médicos periddicos de todos os funcionarios por ela
contratados, segundo legislacdo vigente do MTE NR7.

16.12. n3o permitir que os empregados da Contratada realizem horas extras, exceto em
caso de comprovada necessidade de servico, formalmente justificada pela autoridade do
6rgao para o qual o trabalho seja prestado e desde que observado o limite da legislacao
trabalhista.
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16.13. Efetuar as retengdes tributarias devidas sobre o valor da Nota Fiscal/Fatura
fornecida pela CONTRATADA, em conformidade com o art. 36, §82 da IN SLTI/MPOG N.
02/2008.
16.14. Disponibilizar area para abrigo de cilindros GLP (G3s Liquefeito de Petrdleo).
16.15. Avaliar a proposta de carddpio da CONTRATADA, sugerindo adequacdes quando
pertinentes.
16.16. Afixar em local visivel na area do refeitério, um enderego eletronico para onde
deverdo ser encaminhadas reclamacdes e sugestdes dos usudrios dos servicos de
alimentacgao.
16.17. Como condi¢cdo minima para o uso, a CONTRATANTE se responsabiliza em ceder os
espacos fisicos destinados a cessdo deste contrato, com pontos de instalacdes elétrica e
hidrossanitaria existentes no local. Poderda a CONTRATADA implementar melhorias e
aumento do numero de pontos dessas instalacdes, mediante autorizacdo da Administracao,
as suas proprias expensas.
16.18. Como condi¢dao minima para o uso do ESPACO 2, a CONTRATANTE se responsabiliza
em ceder o espaco fisico com os medidores individuais de consumo para energia elétrica
e agua.
16.19. A CONTRATANTE realizard, trimestralmente, pesquisa de satisfacdo (conforme
modelo ANEXO VIII do Edital) de modo a adequar o carddpio ao gosto dos usudrios. Os
resultados serdo analisados pelo fiscal do contrato e, posteriormente, repassados para
conhecimento da empresa e, havendo necessidade de adequacgdes, esta tera prazo definido
pela Administracdo para realiza-las.
16.19.1. A analise da pesquisa sera feita levando-se em consideracdo a
avaliagdo de cada item, sendo que os itens que obtiverem mais de 50% de
apontamento negativo (insatisfeito e muito insatisfeito) deverao ser corrigidos
pela CONTRATADA dentro do prazo definido pela Administracao.
16.19.2. O prazo para corre¢dao podera ser prorrogado mediante solicitacao
escrita e devidamente justificada pela CONTRATADA, sujeita a aprovac¢ao da
Administracao.

17. DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA

17.1. Executar os servicos de forma cortés e conforme especificacbes deste Termo de
Referéncia e de sua proposta, com a alocagcdo dos empregados necessdrios ao perfeito
cumprimento das clausulas contratuais, além de fornecer os materiais e equipamentos,
ferramentas e utensilios necessarios, na qualidade e quantidade especificadas neste Termo
de Referéncia e em sua proposta.

17.2. Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, no
prazo fixado pelo fiscal do contrato, os servicos efetuados em que se verificarem vicios,
defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo ou dos materiais empregados.

17.3. Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes da execug¢ao do objeto, de
acordo com os artigos 14 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do Consumidor (Lei n?
8.078, de 1990).

17.4. Utilizar empregados habilitados e com conhecimentos basicos dos servicos a serem
executados, em conformidade com as normas e determinacdes em vigor.
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17.5. Disponibilizar e exigir que todos os funciondrios utilizem uniformes completos e
padronizados diariamente, bem como equipamentos de protecdo individual (EPI) exigidos
pelo Ministério da Saude e pelo Ministério do Trabalho, quando for o caso. Apresentar os
empregados devidamente identificados por meio de cracha.

17.6. Apresentar a CONTRATANTE, quando for o caso, a relacdo nominal dos
empregados que adentrardo o Orgdo para a execucdo do servico.

17.7. Responsabilizar-se por todas as obrigagdes trabalhistas, sociais, previdenciarias,
tributdrias e as demais previstas na legislacdo especifica, cuja inadimpléncia ndo transfere
responsabilidade a CONTRATANTE.

17.8. Atender as solicitagdes da CONTRATANTE quanto a substituicdo dos empregados
alocados, no prazo fixado pelo fiscal do contrato, nos casos em que ficar constatado
descumprimento das obrigacGes relativas a execug¢dao do servigco, conforme descrito neste
Termo de Referéncia.

17.9. Instruir seus empregados quanto a necessidade de acatar as normas internas da
Administragao.

17.10. Instruir seus empregados a respeito das atividades a serem desempenhadas,
alertando-os a ndo executar atividades ndo abrangidas pelo Contrato, devendo a
CONTRATADA relatar a CONTRATANTE toda e qualquer ocorréncia neste sentido, a fim de
evitar desvio de funcao.

17.11. Relatar a CONTRATANTE toda e qualquer irregularidade verificada no decorrer da
prestacao dos servigos.

17.12. Manter durante toda a vigéncia do contrato, em compatibilidade com as obriga¢des
assumidas, todas as condicdes de habilitacdo e qualificacdo exigidas na licitacao.

17.13. Utilizar o restaurante unicamente para a execug¢ao dos servi¢os propostos.

17.14. Credenciar, por escrito, junto a CONTRATANTE, um preposto id6neo, com
experiéncia e poderes para representa-la em tudo que se refere a execucdo dos servicos,
inclusive sua supervisao.

17.15. Observar rigorosamente os dias e horarios de funcionamento do restaurante.
17.16. Arcar com a compra e disponibilizacdo dos instrumentos e materiais de limpeza;
equipamentos de pequeno porte; utensilios de cozinha para prepara¢ao das refei¢des;
utensilios de mesa para distribuicdo das refeicOes; gas (GLP) e botijoes; materiais
descartdveis e quaisquer outros necessarios a oferta das refeicées.

17.17. Estes materiais devem ser ofertados com qualidade e quantidade adequadas a
execucdo dos servicos, ficando o seu abastecimento e controle de estoque de inteira e
exclusiva responsabilidade da CONTRATADA.

17.18. Providenciar para o local da prestagao dos servigos, sem 6nus para a CONTRATANTE,
servico especializado que possa realizar reparos eventualmente necessdrios ao perfeito
funcionamento e conservacdo das instalacdes e equipamentos de execucdo dos servicos.
Em casos emergenciais e a qualquer tempo, o técnico devera manter-se no local até a
solugdo do problema.

17.19. A CONTRATADA sera responsavel pelo conserto de pisos, azulejos e paredes que se
encontram nas dependéncias do refeitério e da cozinha do Restaurante Académico,
guando necessario.
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17.20. Realizar a troca/conserto de tomadas, lampadas, calhas e outros que se fizerem
necessarios no espaco da cessao.

17.21. Realizar, no ESPACO 1, a instalagdo de medidores individuais de consumo para
energia elétrica e 4gua, visto que este espaco ndo apresenta esta infraestrutura.

17.22. As benfeitorias a serem realizadas pela CONTRATADA nas dependéncias do
Restaurante Académico dependerdo de prévia e expressa autorizagdo da CONTRATANTE e
ficardo incorporadas ao imdvel, sem que assista a CONTRATADA o direito de retengdo ou de
reclamar indenizacdo a qualquer titulo.

17.23. Indenizar o IFRS por quaisquer danos causados as suas instala¢des, pela execugao
inadequada dos servigos, por parte de seus empregados, colaboradores ou fornecedores.
17.24. Fornecer as refeicdes de acordo com os cardapios aprovados, preparando todos os
produtos dentro dos padrées higiénico-sanitdrios exigidos e necessdarios para a boa pratica
dos servicos de alimentagao.

17.25. Coletar, diariamente, amostras de todas as preparacdes servidas, em embalagens
apropriadas para alimentos, de primeiro uso, e guardar sob condi¢des adequadas de
refrigeracdo por um periodo de 72 (setenta e duas) horas para eventual analise laboratorial.
17.26. Todas as despesas laboratoriais e outras advindas de suspeitas com alimentos
servidos no restaurante sao exclusivamente da CONTRATADA, assim como toda
responsabilidade que o caso requer.

17.27. Substituir no todo, os alimentos constantes dos carddpios, mesmo que ja
preparados, se impugnados pelo fiscal do contrato.

17.28. Retirar diariamente do local dos servicos as sobras sujas, os lixos e os dejetos, de
acordo com as normas fixadas pelo 6rgdo de fiscalizacdo competente.

17.29. As sobras de alimentos expostas para consumo (dispostos no balcdo térmico e/ou
refrigerado) e que ndo forem consumidas ndo poderao ser reaproveitadas para confeccao
de outras refeicdes, lanches e outros itens fornecidos, nem por parte dos funcionarios. A
CONTRATADA deve ter um planejamento adequado do numero de refeicdes a serem
servidas a fim de evitar o desperdicio de alimentos.

17.30. A CONTRATADA deve atentar para reducdo dos quantitativos a serem distribuidos
no final do hordrio de servico, visando reduzir o total de alimentos dispostos e nao
servidos, evitando assim o excesso de sobras e o desperdicio de alimentos.

17.31. Apds serem submetidos a cocgdo, os alimentos preparados devem ser mantidos em
condicdes de tempo e de temperatura que nao favorecam a multiplicagdo microbiana. Para
conservacao a quente, os alimentos devem ser submetidos a temperatura superior a 602C
(sessenta graus Celsius) por, no maximo, 6 (seis) horas. Para conservacao sob refrigeracado
ou congelamento, os alimentos devem ser previamente submetidos ao processo de
resfriamento.

17.32. O processo de resfriamento de um alimento preparado deve ser realizado de forma
a minimizar o risco de contaminagao cruzada e a permanéncia do mesmo em temperaturas
gue favorecam a multiplicacdo microbiana. A temperatura do alimento preparado deve ser
reduzida de 602C (sessenta graus Celsius) a 109C (dez graus Celsius) em até duas horas. Em
seguida, o mesmo deve ser conservado sob refrigeracao a temperaturas inferiores a 52C
(cinco graus Celsius), ou congelado a temperatura igual ou inferior a -182C (dezoito graus
Celsius negativos).
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17.33. O prazo maximo de consumo do alimento preparado, ndo exposto para consumo, e
conservado sob refrigeracdo a temperatura de 42C (quatro graus Celsius), ou inferior, deve
ser de 5 (cinco) dias. Quando forem utilizadas temperaturas superiores a 42C (quatro graus
Celsius) e inferiores a 52C (cinco graus Celsius), o prazo maximo de consumo deve ser
reduzido, de forma a garantir as condi¢es higiénico-sanitarias do alimento preparado.
17.34. Caso o alimento preparado n3ao exposto para consumo seja armazenado sob
refrigeracdo ou congelamento deve-se apor no invélucro do mesmo, no minimo, as
seguintes informacdes: designacdo, data de preparo e prazo de validade. A temperatura de
armazenamento deve ser regularmente monitorada e registrada em planilha.

17.35. A CONTRATADA deve implementar e manter documentado o controle e garantia da
gualidade dos alimentos preparados.

17.36. E de responsabilidade da CONTRATADA manter os alimentos prontos e n3o
dispostos para consumo em condi¢des de conservagdao adequadas, seja para servico
imediato ou futuro, visando assim reducdo do desperdicio e a manutencdo da qualidade
higiénico-sanitaria do alimento. A ndo atencdo a estes principios resultara em penalidades.
17.37. Apresentar ao fiscal do contrato, em até 60 (sessenta) dias do inicio da execuc¢do do
contrato, o Manual de Boas Praticas de Fabricacao.

17.38. Utilizar na execugdao dos servigos, empregados devidamente registrados e de
comprovada idoneidade moral e profissional.

17.39. Manter o quadro de pessoal sempre completo, substituindo quem estiver de férias
ou licenga, e apresentar a CONTRATANTE, relacdo completa e atualizada com quantitativo,
funcdes e nomes dos funcionarios que irdo compor o quadro de pessoal.

17.40. A CONTRATADA deve recolher todas as obrigacdes patronais inerentes as relacoes
de trabalho de seus empregados, e apresentar mensalmente documentos comprobatérios
ao fiscal do contrato para ciéncia.

17.41. A CONTRATADA deve cumprir todas as normas trabalhistas cabendo assim a
anotacdo da CTPS e pagamento dos respectivos encargos sociais e cumprimento das
normas de higiene e segurancga trabalhista isentando assim a CONTRATANTE de qualquer
responsabilidade quanto aos funcionarios contratados.

17.42. Cumprir o disposto no inciso XXXIIl do Art. 72 da Constituicao Federal, que proibe
o trabalho noturno, perigoso e insalubre a menores de dezoito anos e de qualquer trabalho
a menores de dezesseis anos, salvo na condicdo de aprendiz.

17.43. Nao permitir que os funcionarios utilizem aderegos, unhas compridas, ma
higienizadas ou pintadas, e barba ndo aparada para os funcionarios do sexo masculino,
durante a manipulacdo e execucdo dos servigos de alimentacao.

17.44. Providenciar para que todos os seus empregados cumpram as normas internas
relativas a seguranca do prédio no qual estdo sendo prestados os servicos.

17.45. Zelar para que os empregados cumpram as regras de higiene e boas maneiras,
substituindo aquele cuja conduta, a juizo da CONTRATANTE, se evidencie inconveniente ou
inadequada a perfeita execugao dos servigos.

17.46. Responsabilizar-se por quaisquer acidentes que venham a vitimar seus
empregados, quando em servico, em obediéncia ao assegurado pelas leis trabalhistas e
previdenciarias, e pela observancia das demais exigéncias legais para o exercicio da
atividade.
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17.47. Zelar pela conservagdo, boa aparéncia e higiene do local, submetendo as operagdes
de higienizacdo a funciondrios especificamente destinados para a fung¢do, com freqiiéncia
gue garanta a manuten¢dao do local dentro dos padrdes exigidos pela fiscalizagdao
sanitaria e ANVISA, evitando o risco de contaminagao dos produtosoferecidos.
17.48. A CONTRATADA responsabilizar-se-a pela manutencdo da higienizacdo diaria em
todas as areas do Restaurante Académico, cozinha, depdsitos, banheiros, vidros, paredes,
mesas, cadeiras e outros, inclusive caixas de gordura, e do acondicionamento apropriado
dos residuos, e/ou restos alimentares e transporte até o local indicado pela Administracdo,
as suas expensas.
17.49. Os coletores utilizados para deposicdo dos residuos das areas de preparagao e
armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas sem contato
manual.
17.50. Os residuos devem ser frequentemente coletados e estocados em local fechado e
isolado da area de preparacdo e armazenamento dos alimentos, de forma a evitar focos de
contaminagao e atragao de vetores e pragas urbanas.

17.50.1. A CONTRATADA deve manter profissionais especificos para estas

atividades, os quais ndo devem manipular alimentos.
17.51. Realizar a¢des preventivas de controle de vetores e pragas urbanas, garantindo que
haja um adequado manejo de residuos e realizagdo constante de procedimentos de
higienizacdo do espaco, dos equipamentos e dos utensilios.
17.52. Quando houver aplicagdao de produtos saneantes, desinsetizantes e dedetizantes, a
CONTRATADA responsabiliza-se em higienizar, para a remoc¢ao dos residuos de produtos
desinfestantes, os equipamentos e os utensilios, antes de serem reutilizados.
17.53. As instalagbes, os equipamentos, os modveis e os utensilios devem ser livres de
vetores e pragas urbanas. Deve existir um conjunto de ag¢des eficazes e continuas de
controle de vetores e pragas urbanas, tais como ralos com sistema de protecdo, janelas
teladas e lixos bem acondicionados e vedados, com o objetivo de impedir a atracdo, o
abrigo, o0 acesso e ou proliferagao dos mesmos.
17.54. Os POPs relacionados ao controle integrado de vetores e pragas urbanas devem
contemplar as medidas preventivas e corretivas destinadas a impedir a atragdo, o abrigo, o
acesso e ou a proliferacao de vetores e pragas urbanas. No caso da adoc¢ao de controle
guimico, o estabelecimento deve apresentar comprovante de execucdo de servico
fornecido pela empresa especializada contratada, contendo as informacgdes estabelecidas
em legislacdo sanitdria especifica.
17.55. Quando as medidas de prevencdo adotadas ndo forem eficazes, o controle quimico
(desratizacdo e desinsetizacdo) deve ser empregado e executado por empresa
especializada, conforme legislacdo especifica, com produtos regularizados pelo Ministério
da Saude e com 6nus da CONTRATADA. Tais servicos deverdao ser em dias e horarios
compativeis, que ndo venham a interromper os servicos do objeto contratual.
17.56. Quando da aplicagao do controle quimico, a empresa especializada deve
estabelecer procedimentos pré e poés-tratamento a fim de evitar a contaminacdo dos
alimentos, equipamentos e utensilios. Quando aplicdvel, os equipamentos e os utensilios,
antes de serem utilizados, devem ser higienizados para a remoc¢do dos residuos de
produtos.
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17.57. Fica proibida a presenca de animais domésticos nas dependéncias e arredores do
Restaurante Académico.

17.58. Nas ocasides em que houver previsdo de aumento do numero de usudrios, a
CONTRATADA devera planejar sua rotina de trabalho de modo que nao ocorra retardo na
reposicao dos alimentos, bem como na disponibilizacdo de utensilios para os comensais.
17.59. Propiciar ao fiscal do contrato, servidor e/ou estagiario com atividades ligadas ao
Restaurante Académico, livre acesso aos locais, onde serdo realizados os servigos para a
necessaria fiscalizacao.

17.60. A CONTRATADA devera permitir a mais ampla e irrestrita fiscalizacdo por parte do
representante da CONTRATANTE, encarregado (a) de acompanhar a execu¢ao dos servigos,
prestando todos os esclarecimentos solicitados e corrigir no prazo determinado, as
eventuais imperfeicdes no curso da execuc¢do dos servicos, a partir da ocorréncia verificada
pelo fiscal do contrato; atender prontamente as reclamag¢des formuladas.

17.61. Arcar com as reclamacdes levadas ao seu conhecimento por parte da fiscalizacao
do contrato, cuidando imediatamente das providéncias necessdrias para a correcao,
evitando repeticao dos fatos.

17.62. Permitir visitas a cozinha do Restaurante Académico do IFRS, desde que aprovado
pela Administracdo, por qualquer usuario (estudantes, servidores, colaborados
terceirizados e visitantes) e devera providenciar para eles, toucas e demais equipamentos
de seguranca e higiene que julgar ser necessario.

17.63. Facilitar a fiscalizacdo de orgaos de Vigilancia Sanitaria, INMETRO e Conselho
Regional de Nutricionistas (CRN) no cumprimento de normas, cientificando por escrito o
fiscal do contrato acerca das inspecdes.

17.64. Cumprir fielmente o contrato, de forma que a execug¢dao dos servigos atinja um
6timo padrao de qualidade.

17.65. Cumprir todas as orientacdes da CONTRATANTE, para o fiel desempenho das
atividades especificas.

17.66. E vedada a inclus3o de valores extras nos precos acordados com o IFRS.

17.67. E vedada a subcontratacdo de empresa para a execucdo dos servicos objeto do
contrato.

17.68. Fazer vistoria para recebimento do imével da CONTRATANTE.

17.69. Conhecer e executar as normas previstas na Resolucdo RDC 216/2004, Portaria
78/2009 da Secretaria Estadual da Saude do RS e demais normativas e legislacGes vigentes.
17.70. A CONTRATADA recebera o espaco cedido e a relagao completa de todos os moveis,
equipamentos e utensilios de propriedade da CONTRATANTE, colocados para seu uso, pelo
que devera, também, assinar Termo de Recebimento e Responsabilidade, obrigando-se a
devolvé-los no mesmo estado em que foram recebidos, ressalvado, entretanto, o desgaste
pelo uso normal dos bens.

17.71. E da responsabilidade da CONTRATADA a guarda, conservacdo e manutencio de
todos os bens destinados a execucdo dos servigos, sejam os de sua(s) propriedade(s), sejam
os da propriedade da CONTRATANTE, ndo se responsabilizando este por eventual avaria,
desaparecimento, inutilizacao, fragmentacao, deterioracdo ou perecimento.
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18. DA VIGENCIA DO CONTRATO
18.1. O prazo da vigéncia do contrato esta previsto na Minuta de Contrato, anexo X| do
Edital.

19. DO REAJUSTE DOS PRECOS
19.1. As condigdes para o reajuste dos pregos praticados estao previstas na Minuta de
Contrato, anexo Xl deste edital.

20. DA EXECUCAO, CONTROLE E FISCALIZAGAO DOS SERVIGCOS
20.1. Os critérios para execucdo, controle e fiscalizacdo dos servicos estdo previstos na
Minuta de Contrato, anexo X! do Edital.

21. DA ALTERACAO SUBIJETIVA E DA SUBCONTRATACAO
21.1. As previsOes acerca da alteracdo subjetiva e da subcontratacdo estdo dispostas na
Minuta de Contrato, anexo X| do Edital.

22. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS
22.1. As penalidades e sang¢des administrativas estao dispostas na Minuta de Contrato,
anexo Xl do Edital.

23. DAS DISPOSICOES GERAIS

23.1. Os servicos deverdao ser executados rigorosamente dentro das especificagdes
estabelecidas no Edital e seus Anexos, sendo que a inobservancia desta condicdo implicara
recusa, com a aplicagdo das penalidades contratuais.

23.2. Caso a Licitante se recuse a executar os servigos propostos ou venha a fazé-lo fora
das especificacbes estabelecidas, a Comissdo de Licitacdo poderd rescindir o contrato e
optar pela convocac¢ao das demais Licitantes, na ordem de classificacao.

23.3. A atuacdo da Licitante perante a CL/IFRS, assim como na execu¢do do Contrato sera
registrada e constara dos certificados e declaragdes solicitadas.

23.4. Esta licitacdo podera ser revogada total ou parcialmente, sem que caiba indenizagao
aos licitantes em consequéncia da revogacdo, nos termos do art. 49 da Lei 8.666/93.

23.5. Em caso de discrepancia entre os anexos e o Edital prevalecerd a redacdo do
instrumento convocatoério.

23.6. Quaisquer outros elementos necessarios ao perfeito entendimento deste Edital
poderdo ser obtidos junto a Comissdo de Licitacdo, através do telefone (51) 3930-6005 ou
pelo e-mail licitacao@poa.ifrs.edu.br.

23.7. Esta licitagdo podera ser acompanhada na Internet, pela pagina
http://www.poa.ifrs.edu.br e http://www.comprasgovernamentais.gov.br.
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24. DOFORO
24.1. O Foro para solucionar os litigios decorrentes deste Edital é o da Justica Federal de
Porto Alegre - RS.

Responsaveis pela elaboracdo do Termo de Referéncia:

Milena Ivanoska da Rosa Soria Verdnica Gobbo Fernanda Missio Mario das Neves
Coordenadora de Compras e Assistente em Administragao Nutricionista
Licitagdes SIAPE 1893399 SIAPE 1817895
Portaria n? 127/2016 IFRS - campus Porto Alegre IFRS - campus Porto Alegre

IFRS - campus Porto Alegre

Motivacdo e aprovacdo do termo de referéncia pela autoridade competente, em
cumprimento ao art. 9°, Il e §1° do Decreto n° 5.450/2005 e art. 8, IV do Decreto
3.555/2000):

Marcelo Augusto Rauh Schmitt
Diretor Geral
Portaria n? 316//2016
IFRS — campus Porto Alegre
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ANEXO Il

MODELO DE PROPOSTA COMERCIAL
(timbre da empresa)

PROPOSTA COMERCIAL
Ao IFRS campus Porto Alegre
Pregdo Eletrénico n? 05/2017

Objeto:

A (Razdo Social da Empresa) 3 com sede (Enderego
Completo) ,inscrita no CNPJ sob o n.2 ; neste ato
representada por (Representante legal da Empresa) ,abaixo

assinado, tendo examinado as condi¢des do Edital do Pregdo Eletronico n° 05/2017 e seus
anexos, vem por meio desta apresentar proposta de precos conforme segue abaixo:

GRUPO | ITEM DESCRICAO UNID |QTDE| RS UNIT | RS TOTAL

Gl

Bl W N =

Outrossim, declaramos que:

a. Temos conhecimento do local onde serao executados os servigos.

b. Aceitamos todas as condi¢des impostas pelo Edital e seus anexos.

c. Os servigos serdo executados com a qualidade, prazo e condi¢cdes fixadas no Termo de
Referéncia.

d. Esta proposta compreende todos os impostos, taxas e encargos, bem como qualquer outra
despesa direta ou indireta incidentes para a perfeita execucdo do servico.

e. Concordamos em manter a validade desta proposta por um periodo de 120 (cento e vinte)
dias.

f. Até que o Contrato seja assinado, esta Proposta constituira um compromisso de nossa
parte, observadas as condi¢ées do Termo de Referéncia.

, de ,de 2017.

(Assinatura do Responsavel da Empresa)
(Nome completo e CPF do Responsavel da Empresa)
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ANEXO 1l

DECLARAGAO DE VISTORIA PREGAO ELETRONICO N2 05/2017

Declaramos para efeitos do que consta no “ltem ” do Termo de Referéncia

do Edital do Pregdo Eletrénico n° 05/2017, que o representante legal da , Sr.
portador da

cédula de identidade , CPF , compareceu e

efetuou vistoria na drea onde serdo executados os servicos, objeto do pregdo em epigrafe,
tomando plena ciéncia da dimensdo dos servigos a serem executados pela licitante.

Porto Alegre, ....... o [ DR TP O ¢ de 2017.

Assinatura do representante legal

(nome e numero da identidade do declarante)

Nome completo:

Identificacao do Servidor do IFRS

Assinatura e Carimbo — Responsavel IFRS
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ANEXO IV

DECLARAGAO DE EFETIVO CONHECIMENTO

Declaramos para efeitos do que consta no “item ” do Edital do Pregdo Eletronico
n?  05/2017, que o representante legal da empresa
,Sr.
portador da cédula de identidade , CPF , sob as

penas da lei, tem pleno conhecimento das condi¢des e peculiaridades inerentes a natureza
dos trabalhos, assumindo total responsabilidade por ndo realizar a vistoria do local e que nao
utilizard deste fato para quaisquer questionamentos futuros.

(local), de de 2017.

Nome e carimbo do responsavel/empresa
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ANEXO V

RELAGCAO DE MOBILIARIOS E EQUIPAMENTOS

ESPACO 1
1 Balcdo de atendimento/caixa (medidas aproximadas 1,20x0,60x1,00m) - conforme NBR 9050 1
) Balcdo atendimento com expositores resfriado e aquecido (medida total aproximada )
2,00x0,60x1,00m) - conforme NBR 9050
Conjunto de mesa com 4 lugares - madeira (medidas aproximadas 0,80x0,80x0,74m) —
3 12
iconforme NBR 9050
4 Conjunto de mesas e cadeiras/banquetas altas com 4 lugares - madeira(medidas 6
aproximadas 0,60x0,60x1,00m)
5 Fogdo industrial 4 queimadores com forno a gas 1
6 Chapa a gas (medidas aproximadas 0,40x0,80m) 1
7 Refrigerador 1
8 Freezer 1
9 Refrigerador de bebidas 1

Obs: Os mobilidrios e equipamentos listados sdo de exigéncia minima obrigatdria. Todos
os mobilidrios e equipamentos que compuserem o espa¢o deverdo atender as normas da
vigilancia sanitaria e NBR 9050 e, também, estarao sujeitos a aprovacdao da Coordenadoria de
Projetos e Obras do campus.

ESPACO 2

1 Balcdo de atendimento em “L” (medidas aproximadas 5,40 x 2,80 x 1,00m) - conforme NBR 1
9050
Balc3o de atendimento/balangas (medidas aproximadas 1,20 x 0,60 x 1,00m) - conforme

2 1
NBR 9050

3 Conjunto de mesa e cadeiras 4 lugares (medidas aproximadas 1,20 x 0,80 x 0,75m) - 17
conforme NBR 9050

4 Conjunto de mesa e cadeiras 6 lugares (medidas aproximadas 1,80 x 0,80 x 0,74m) - 1
conforme NBR 9050

5 Conjunto de mesas e cadeiras/banquetas altas com 4 lugares - madeira(medidas 4
aproximadas 0,60 x 0,60 x 1,00m)
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Modulo de distribuigdo de alimentos aquecidos — medidas aproximadas 2,20 x 1,00m (em
6 aco inox AlSI 304, com anti-salivar em vidro transparente e corrediga para apoio das -
bandejas) — conforme NBR 9050
Modulo de distribuigdo de alimentos refrigerados — medidas aproximadas 2,20 x 1,00m (em
7 aco inox AlSI 304, com anti-salivar em vidro transparente e corrediga para apoio das 1
bandejas) — conforme NBR 9050
8 Expositor aquecido (instalado junto ao balcdo de atendimento) 1
9 Expositor refrigerado (instalado junto ao balcdo de atendimento) 1
10 Fogdo industrial 6 queimadores com forno a gés 1
11 Chapa a gas (medidas aproximadas 0,40 x 0,80m) 1
12 Banho-maria a gas com gabinete inferior (medidas aproximadas 0,40 x 0,80m) 1
13 Fritadeira a gas - 20L - ¢/ gabinete inferior (medidas aproximadas 0,40 x 0,80m) 1
14 Refrigerador vertical com/ind - 4portas - inox (medidas aproximadas 1,40 x 0,80m) 1
15 Freezer vertical com/ind - 4portas - inox (medidas aproximadas 1,40 x 0,80m) 1
16 Maquina de lavar louga industrial 40 gavetas/hora (0,60 x 0,60m) 1
17 Mesa em ago inox AlSI 304 com 1 cuba funda (medidas aproximadas 1,50 x 0,70m) 1
18 Ar condicionado 60.000 Btu’s 2

Obs: Os mobilidrios e equipamentos listados sdo de exigéncia minima obrigatdria. Todos
os mobilidrios e equipamentos que compuserem o espa¢o deverdo atender as normas da
vigilancia sanitaria e NBR 9050 e, também, estardo sujeitos a aprovacdo da Coordenadoria de
Projetos e Obras do campus.

Salienta-se que as listas de equipamentos e quantidades sao exigéncias minimas, sendo
de responsabilidade da empresa vencedora do certame complementa-la ou substitui-la
conforme a necessidade percebida no decorrer da execucdo do servico. As substituicoes devem
ser previamente aprovadas pela fiscaliza¢ao do contrato.

Ainda, a CONTRATADA deverd fornecer em quantidade suficiente e satisfatéria os
utensilios (talheres, pratos, bandejas e copos) e materiais de consumo para a execuc¢do dos
Servigos.
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ANEXO VI

LAYOUT DOS ESPACOS
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ESPACO 2
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ANEXO VII

MODELO DE ORDEM DE SERVICO

Ordem n?

Solicitante Data/Hora

‘ ‘ ‘ / as hora

Nome do Usuario/Fiscal (1) SIAPE Telefone de contato

Especificacdo do Servigo

ITEM DESCRICAO DO SERVICO UN QTDE VALOR UN VALOR TOTAL
TOTALRS

Autorizador

Nome SIAPE Telefone de Contato

XXXXXXXX, de de 2017.

Assinatura do Nome do Fiscal (1)

Autorizador de Inicio do Servico (2)




PESQUISA DE SATISFAGCAO REALIZADA PELO IFRS — CAMPUS PORTO ALEGRE

Ministério da Educacao

Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica

Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul

FORMULARIO INDIVIDUAL DE PESQUISA DE SATISFAGCAO

campus Porto Alegre

ANEXO ViiI

(nome do restaurante) - Contrato n.2 __ /2017

12 PESQUISA - REF. AO TRIMESTRE
REALIZADA NO PERIODO DE: (periodo da pesquisa)

Julgue os seguintes aspectos do Restaurante de acordo com sua satisfacao.

Marque o numero correspondente, sendo:
1 - Muito insatisfeito 2 - Insatisfeito 3 - Indiferente 4 - Satisfeito 5 — Muito satisfeito
NSA - N3o se aplica, pois ndo posso julgar por nunca ter observado/experimentado

ITENS DE AVALIACAO NOTAS

ALMOCO 1 2 3 4 5 NSA

1 | Sabor dos alimentos

2 | Apresentagao dos alimentos

3 | Tempero das preparagdes

4 | Quantidade de sal

5 | Quantidade de gordura

6 | Disponibilidade de vinagre, sal e
azeite

7 | Espera para se servir

8 | Identificacdo das preparacdes

9 | Recolhimento de pratos

10 | Reposicao de
preparacdes/utensilios
LANCHES

11 | Sabor dos lanches

12 | Apresentacao dos lanches
GERAL

13 | Organizacao

14 | Limpeza

15 | Servico de atendentes

(cortesia, eficiéncia, agilidade)

Sugestoes, criticas e elogios:
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ANEXO IX

TERMO DE VISTORIA DO IMOVEL

Pelo presente instrumento, o IFRS e a (NOME DA
EMPRESA CONTRATADA) declaram que nesta data vistoriaram o imdvel, objeto da cessdo em
epigrafe, sito a rua (ENDERECO COMPLETO DO IMOVEL), tendo-o
encontrado conforme descrito no relatério de vistoria anexo, devidamente rubricado pelas
partes.

Finda ou rescindida a cessdo, a empresa (NOME DA

EMPRESA CONTRATADA) se obriga a restituir o imdvel no estado em que recebeu, observadas
as condi¢Ges ora verificadas.

Este TERMO DE VISTORIA é parte integrante do contrato de cessdo de uso do espaco
publico firmado entre as partes supra mencionadas, e, por estarem justos e acertados,
firmam o presente instrumento em 02 (duas) vias de igual teor e forma, para que surta seus
legais e juridicos efeitos.

Observacoes:

Porto Alegre (RS), de de

CONTRATANTE

CONTRATADO
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ANEXO X

DECLARAGCAO DE QUALIDADE AMBIENTAL E SUSTENTABILIDADE
SOCIOAMBIENTAL

Para fins de participacdo na Licitacdo Pregdo xxxx/2017, a empresa (NOME COMPLETO DA
E O O 2N K S S R R S A S e S & ARy P &0 . CNPJ
R, ot e A P A b BT e , sediado(a).....ccceeeeerennnnn. (ENDEREGCO COMPLETO), DECLARA, sob
as penas da Lei, notadamente o compromisso e responsabilidade com a Sustentabilidade
Ambiental exigido para habilitacdo no edital do referido certame licitatério, conforme
previsdo no artigo 52 da IN/SLTI/MPOG 01/2010, respeitando as normas de prote¢do ao meio
ambiente.

(Local), de de

Assinatura:
Nome do Representante Legal da Empresa:

RG:
CPF:

OBS.: a presente declaracdo devera ser assinada e com firma reconhecida por representante
legal do PROPONENTE.
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ANEXO XI
MINUTA DE CONTRATO
CONTRATO N.2 _ QUE ENTRE SI CELEBRAM INSTITUTO FEDERAL DE

EDUCAGAO, CIENCIA E TECNOLOGIA DO RIO GRANDE DO SUL — CAMPUS
PORTO ALEGRE E A EMPRESA (nome)

Aos ........ diasdo mésde. ............ do ano de 20...., o Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e
Tecnologia do Rio Grande do Sul, sediado na Rua Coronel Vicente, 281, Centro, Porto Alegre
- RS, doravante denominada apenas CONTRATANTE, neste ato representado pelo seu seu

direterE geral RS i S R S R R S SeRGIN: 25 R e e CPEIR I s A s , ea
O DT E S At e ko e bt s 2 ; CNPJ/MF N.2  XX.XXX.XXX/XXXX-XX, estabelecida no
............................... , ha cidade de ............ecuuvvuveer, CEP ................, telefone: (XX) XXXX-XXXX,
eI il e Ry, s , doravante denominada CONTRATADA, neste ato representada
D] ORI S AT R AT e e s R G, O e i e e o s ICPRR R S s 8 :

celebram o presente Contrato, decorrente da Licitacdo n.2 05/2017 processo n.2
23368.000037.2017-21, realizado nos termo da Lei n.2 8.666, de 21.6.93, com suas
alteragdes subsequiientes e legislacdo correlata, sujeitando-se as normas dos
supramencionados diplomas legais, mediante as Clausulas e condicdes a seguir
estabelecidas:

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO

1.1. Constitui objeto do presente termo a contratacdo de empresa especializada no
servico de alimentacdo para prestacdo de servicos continuados de producdo e distribuicao
de refeicdo no Restaurante Académico do IFRS — campus Porto Alegre, mediante cessao
onerosa de uso de espaco fisico, conforme especificacdes descritas no Termo de Referéncia,
Edital e seus Anexos e Proposta da CONTRATADA, que passam integrar este Instrumento
como se nele transcritos estivessem.

2. CLAUSULA SEGUNDA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATANTE
2.1. As obrigacdes da CONTRATANTE estdo dispostas no Termo de Referéncia, anexo | do
Edital.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DAS OBRIGACOES DA CONTRATADA
3.1. As obrigacdes da CONTRATADA estdo dispostas no Termo de Referéncia, anexo | do
Edital.

4. CLAUSULA QUARTA - DA GARANTIA DE EXECUGAO
4.1. O adjudicatario, no prazo de 10 (dez) dias apds a assinatura do Termo de Contrato,
prestara garantia no valor correspondente a 5% (cinco por cento) do valor do Contrato,



Ministério da Educacao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
campus Porto Alegre

conforme disposto no art. 56 da Lei n2 8.666, de 1993, desde que cumpridas as obrigacdes
contratuais.

4.1.1. A inobservancia do prazo fixado para apresentacao da garantia acarretara a
aplicacao de multa de 0,07% (sete centésimos por cento) do valor do contrato
por dia de atraso, até o maximo de 2% (dois por cento).

4.1.2. O atraso superior a 25 (vinte e cinco) dias autoriza a Administra¢dao a
promover a rescisdao do contrato por descumprimento ou cumprimento
irregular de suas cldusulas, conforme dispdem os incisos | e Il do art. 78 da Lei
n? 8.666, de 1993;

4.2. A validade da garantia, qualquer que seja a modalidade escolhida, devera abranger
um periodo de mais 3 (trés) meses apds o término da vigéncia contratual.
4.3. A garantia assegurara, qualquer que seja a modalidade escolhida, o pagamento de:

4.3.1. prejuizos advindos do ndo cumprimento do objeto do contrato;

4.3.2. prejuizos diretos causados a Administracdo decorrentes de culpa ou dolo
durante a execucdo do contrato;

4.3.3. multas moratoérias e punitivas aplicadas pela Administracdo a contratada; e

4.3.4. obrigacbes trabalhistas e previdencidrias de qualquer natureza, ndo
adimplidas pela contratada, quando couber.

4.4. A modalidade seguro-garantia somente sera aceita se contemplar todos os eventos
indicados no item anterior, mencionados no art. 19, XIX, b da IN SLTI/MPOG 02/2008,
observada a legislacdo que rege a matéria.

4.5. A garantia em dinheiro devera ser efetuada em favor da CONTRATANTE, em conta
especifica no Banco do Brasil, com correcdo monetdria.

4.6. No caso de alteracdo do valor do contrato, ou prorrogacdo de sua vigéncia, a
garantia devera ser ajustada a nova situacdo ou renovada, seguindo os mesmos parametros
utilizados quando da contratacao.

4.7. Se o valor da garantia for utilizado total ou parcialmente em pagamento de qualquer
obrigacdo, a CONTRATADA obriga-se a fazer a respectiva reposicdo no prazo maximo de 5
(cinco) dias uteis, contados da data em que for notificada.

4.8. A CONTRATANTE executara a garantia na forma prevista na legislagdo que rege a
matéria.

4.9. Sera considerada extinta a garantia:

4.9.1. com a devolugao da apodlice, carta fianga ou autorizagdo para o
levantamento de importancias depositadas em dinheiro a titulo de garantia,
acompanhada de declaragio da CONTRATANTE, mediante termo
circunstanciado, de que a CONTRATADA cumpriu todas as clausulas do
contrato;
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4.9.2. no prazo de 90 (noventa) dias apds o término da vigéncia, caso a
CONTRATANTE ndo comunique a ocorréncia de sinistros.

5. CLAUSULA QUINTA - DO VALOR
5.1. Os valores a serem praticados pela CONTRATADA, para o fornecimento de refeicGes
sao de:
5.1.1. O valor para o fornecimento de ALMOCO - tipo self service é de RS ...
por quilo.
5.1.2. O valor para o fornecimento do PRATO FEITO é de RS .... por unidade
comercializada.
5.1.3. O valor para o fornecimento do COMBO 1 é de RS .... por unidade
comercializada.
5.1.4. O valor para o fornecimento do COMBO 2 é de RS .... por unidade
comercializada.
5.2. No valor acima estdo incluidas todas as despesas ordindrias diretas e indiretas
decorrentes da execuc¢do do objeto, inclusive tributos e/ou impostos, encargos sociais,
trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais incidentes, taxa de administracdo, frete,
seguro e outros necessarios ao cumprimento integral do objeto da contratagao.
5.3. A CONTRATADA poderd ofertar maior variedade de produtos, além dos itens
exigidos no Termo de Referéncia. Os precos estabelecidos pela empresa deverdao coadunar
com os praticados no comércio local, bem como sujeitos a aprovagao da CONTRATANTE.
5.4. Osvalores mensais a serem pagos pela CONTRATADA a CONTRATANTE sdo de:
5.4.1. Para utilizacdo do “ESPACO 1” serd cobrada a quantia de RS 1.500,00 (um
mil e quinhentos reais), perfazendo o valor total de RS 90.000,00 (noventa mil
reais) para execucdo contratual no prazo de 60 (sessenta) meses.
5.4.2. Para utilizacdo do “ESPACO 2” sera cobrada a quantia de RS 4.000,00 (quatro
mil reais), perfazendo o valor total de RS 240.000,00 (duzentos e quarenta mil
reais) para execucdo contratual no prazo de 60 (sessenta) meses.
5.5. Os valores elencados acima poderdo ser reajustados conforme as disposicoes
tecidas na clausula sétima deste instrumento.

6. CLAUSULA SEXTA — DO PAGAMENTO
6.1. Este Contrato ndo gerard despesa para a CONTRATANTE. Os servicos prestados no
Restaurante Académico serdao pagos diretamente pelo usuario a CONTRATADA, nos caixas
dos estabelecimentos, mediante a emissdo de cupom/nota fiscal.
6.2. Da cessdo onerosa de uso do espaco fisico
6.2.1. A proponente, ao ofertar sua proposta, devera considerar que o valor
da taxa pela utilizacdo dos espacos disponibilizados para prestacdo dos
servicos, objeto deste Edital, sera:
6.2.1.1. ESPACO 1: no valor de RS 1.500,00 que devera ser pago até o
dia 10 (dez) de cada més.
6.2.1.2. ESPACO 2: no valor de RS 4.000,00 que deverd ser pago até o
dia 10 (dez) de cada més.
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6.2.2. A Ordem de Execugao dos Servigcos ocorrera de forma parcial, sendo
liberado para a prestacdo dos servicos, inicialmente, o “ESPACO 1”.
6.2.3. O “ESPACO 2” encontra-se em obras, e somente apds o seu término
serd possivel a liberagdo deste espago para concessdo de uso pela empresa
CONTRATADA.
6.2.3.1. Para o uso deste segundo espaco, sera verificada a
vultuosidade de comensais do "ESPACO 1”, visando minimizar os riscos a
empresa CONTRATADA visto o alto investimento inicial necessario para a
iniciacdo dos servigcos no “ESPACO 2”.
6.2.3.2. A importancia serd paga através de Guia de Recolhimento da
Unido (GRU), que deverd ser retirada no 12 dia util do més, junto a
Coordenadoria de Orcamento e Finangas do campus;
6.2.3.3. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do
vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pela Administracao,
sera motivo de aplicacdo das san¢Ges previstas na Lei 8.666/93.
§ 12 O ndo pagamento dos valores que trata o caput desta cldusula até o
vencimento, acarretara multa de 2% (dois por cento), mais juros de 1% (um por
cento) ao més, incidentes sobre o valor atualizado pela variagdo acumulada IGP-
M, pro rata die.
§ 22 Os contraentes poderdo reajustar os valores acordados, transcorridos 12
(doze) meses, pela variacdo integral do IGP-M da Fundacdo Getulio Vargas, ou
outro indice que oficialmente vier a substitui-lo.
6.2.4. A CONTRATADA devera apresentar o comprovante de pagamento da
Guia de Recolhimento da Unido (GRU) em até 5 (cinco) dias da data limite de
quitacao previstas nos subitens 5.2.1.1 e 5.2.1.2.
6.2.5. A empresa CONTRATADA, caso julgue necessario, podera fazer
melhorias no espaco objeto da cessdo, desde que aprovadas pela
Coordenadoria de Projetos e Obras do IFRS. Os custos advindos dessas
melhorias correrdo por conta da empresa CONTRATADA, no entanto o IFRS
podera conceder descontos no aluguel, desde que as benfeitorias fiqguem
incorporadas ao imovel.

6.3. Do pagamento de agua, energia elétrica e gas.

6.3.1. As leituras de dgua e energia elétrica serdo realizadas através de

medidores proprios e o pagamento das respectivas taxas sera de

responsabilidade da CONTRATADA.

6.3.2. A importancia a ser paga sera apurada pela CONTRATANTE mediante

verificacdo dos medidores de dgua e luz alocados no espaco da cedéncia,

devendo a CONTRATADA retirar no 12 dia util do més, junto a Coordenadoria

de Orcamento e Finangas do campus a Guia de Recolhimento da Unido (GRU).
6.3.2.1. O comprovante do pagamento devera ser entregue ao fiscal
do contrato até o dia 15 (quinze) do més.
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6.3.2.2. O ndo pagamento apds 30 (trinta) dias contados do
vencimento do prazo, sem motivo justificado e aceito pela Administracao,
sera motivo de aplicagdo das sangdes previstas na Lei 8.666/93.

6.3.3. O CNPJ constante na GRU deverd ser o mesmo da empresa que

apresentou a proposta.

6.3.4. As despesas com gas correrdao por conta da empresa CONTRATADA.

7. CLAUSULA SETIMA - DO REAJUSTE DOS PREGOS
7.1. Do reajuste de precos do fornecimento de refei¢cdes e lanches:

7.1.1. Os precgos referentes aos servicos de fornecimento de refeicdes e lanches
serdo aqueles a que se obrigou a CONTRATADA em razao de suas propostas, e
poderdo ser revistos, observado o interregno minimo de 01 (um) ano, visando
a adequacdo aos novos precos de mercado, mediante demonstracao analitica
da variacdo dos componentes dos custos do Contrato, devidamente
justificados, em conformidade ao Decreto 2.271, de 07/07/1997.

7.1.2. O pedido de reajuste sé sera valido a partir de provocacdo por parte da
CONTRATADA, a qual incumbira a iniciativa e o encargo do calculo de reajuste
de cada produto comercializado, juntando-se os respectivos documentos
comprobatodrios, que sera analisado pela CONTRATANTE, conforme decisdao
administrativa prevista no Memorando Circular 13/2017, emitido pela
PROAD/IFRS.

7.2. Do reajuste de precos dos espacos objetos das cessdes de uso:

7.2.1. Os valores das contrapartidas de utilizacdo dos espacos das cessdes sofrerao
reajustes sempre no interregno de um ano, de acordo com a variagao
acumulada do Indice Geral de Precos de Mercado publicado pela Fundagio
Getulio Vargas (IGPM/FGV).

7.2.2. A critério da CONTRATANTE, os reajustes acima poderao ser dispensados, se
apos a devida analise constatar-se que os servigos estao sendo prestados com
exceléncia de forma a justificar a preponderdncia do interesse da
administracao sobre a exploragao comercial.

7.2.3. No caso de reajustes, serdao lavrados termos aditivos ou apostilas aos
contratos vigentes.

8. CLAUSULA OITAVA - DA VIGENCIA DO CONTRATO
8.1. A vigéncia do contrato serd de 60 (sessenta) meses, contados da data de sua
assinatura, e devera obedecer ao disposto no caput do art. 57, da Lei n2 8.666, de 1993.
8.1.1. No intuito de obter pregos e condigdes mais vantajosas para a
Administracdo, conforme previsto no art. 57, Il da Lei n2 8.666/93, constatou-
se a necessidade de previsdao contratual com prazo dilatado. Justifica-se esta
previsdao em razao da recuperacao por parte da CONTRATADA do investimento
realizado.
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8.1.1.1. A Administra¢do estimou os valores de RS 22.025,86 e RS 72.099,87
para equipar e mobiliar, respectivamente, os ESPACOS “1” e “2”.

9. CLAUSULA NONA - DA EXECUGAO, CONTROLE E FISCALIZACAO DOS SERVICOS

9.1. A execucdo dos servicos sera iniciada em até 30 (trinta) dias, contados da
confirmagdo do recebimento da Ordem de Servigo (ANEXO VII do Edital).

9.2. Os servigos poderdao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em
desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e na proposta,
devendo ser corrigidos/refeitos/substituidos no prazo fixado pelo fiscal do contrato, as
custas da CONTRATADA, sem prejuizo da aplicacao de penalidades.

9.3. O acompanhamento e a fiscalizacdo da execucdo do contrato consistem na
verificacgdo da conformidade da prestacdo dos servicos e da alocacdo dos recursos
necessarios, de forma a assegurar o perfeito cumprimento do ajuste, devendo ser
exercidos por um ou mais representantes da CONTRATANTE, especialmente designados, na
forma dos arts. 67 e 73 da Lei n? 8.666, de 1993, e do art. 62 do Decreto n? 2.271, de 1997.
9.4. O fiscal ou gestor do contrato, ao verificar que houve subdimensionamento da
produtividade pactuada, sem perda da qualidade na execucdo do servico, devera comunicar
a autoridade responsavel para que esta promova a adequacao contratual a produtividade
efetivamente realizada, respeitando-se os limites de alteracdao dos valores contratuais
previstos no § 12 do artigo 65 da Lei n? 8.666, de 1993.

9.5. A conformidade do material a ser utilizado na execug¢ao dos servicos devera ser
verificada juntamente com o documento da Contratada que contenha a relacdo detalhada
dos mesmos, de acordo com o estabelecido neste Termo de Referéncia e na proposta,
informando as respectivas quantidades e especificagdes técnicas, tais como: marca,
qualidade e forma de uso.

9.6. O representante da CONTRATANTE deverd ter a experiéncia necessaria para o
acompanhamento e controle da execuc¢ao dos servicos e do contrato.

9.7. A verificacdo da adequacao da prestacao do servico devera ser realizada com base
nos critérios previstos neste Termo de Referéncia.

9.8. A execucdao dos contratos devera ser acompanhada e fiscalizada por meio de
instrumentos de controle, que compreendam a mensuragao dos aspectos mencionados no
art. 34 da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n2 02, de 2008, quando for o caso.

9.9. O representante da CONTRATANTE devera promover o registro das ocorréncias
verificadas, adotando as providéncias necessarias ao fiel cumprimento das clausulas
contratuais, conforme o disposto nos §§ 12 e 22 do art. 67 da Lei n2 8.666, de 1993.

9.10. O descumprimento total ou parcial das demais obrigacdes e responsabilidades
assumidas pela CONTRATADA ensejard a aplicacao de sang¢des administrativas, previstas no
Termo de Referéncia, Minuta de Contrato e na legislagdo vigente, podendo culminar em
rescisao contratual, conforme disposto nos artigos 77 e 80 da Lei n2 8.666, de 1993.

9.11. As disposigBes previstas nesta cldusula ndo excluem o disposto no Anexo IV (Guia de
Fiscalizagdo dos Contratos de Terceirizacdo) da Instrucdo Normativa SLTI/MPOG n2 02, de
2008, aplicavel no que for pertinente a contratacao.

9.12. A fiscalizacdo da execug¢do dos servicos abrange, ainda, as rotinas estabelecidas no
subitem 10.9 deste instrumento.



Ministério da Educacao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
campus Porto Alegre

9.13. A fiscalizacao de que trata esta clausula ndo exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante
de imperfei¢cdes técnicas, vicios redibitérios, ou emprego de material inadequado ou de
qualidade inferior e, na ocorréncia desta, ndo implica em corresponsabilidade da
Contratante ou de seus agentes e prepostos, de conformidade com o art. 70 da Lei n?
8.666, de 1993.

10. CLAUSULA DECIMA — ACORDO DE NiVEL DE SERVICOS

10.1. Para avaliacao e verificagdo da execugado dos servigos contratados serao adotados os
critérios estabelecidos no Acordo de Niveis de Servico, conforme estabelecido na IN n2
02/2008 e suas alteracBes posteriores, esta avaliacio deverda ser apresentada
mensalmente, para posteriormente ser emitida a guia para pagamento:

10.2. A contratada obriga-se a aceitar a afericdo dos servicos, conforme definicdo dos
indicadores e descontos previstos neste contrato.

10.3. O nao cumprimento reiterado deste acordo poderd ensejar, além das penalidades
previstas no edital e contrato, a rescisdo contratual, garantida a ampla defesa e
contraditdrio.

10.4. Da adequagdo do pagamento:

10.5. A afericdo dos servicos serd realizada sempre até o 12 (primeiro) dia do més
subsequente ao da prestacdo dos servicos, sob a responsabilidade do fiscal do contrato.
10.6. Verificado o ndao cumprimento integral das obrigacdes estabelecidas neste acordo, o
fiscal determinard a adequac¢dao do pagamento a contratada, aplicando os acréscimos
previstos no subitem 10.9.

10.7. N3o sera necessaria a abertura de processo administrativo para adequacao do
pagamento.

10.8. Além da adequacdo dos acréscimos previstos neste acordo, poderdo ser aplicadas,
independentemente das demais penalidades previstas no edital e contrato: multa,
impedimento de licitar e contratar entre outros, garantidos a ampla defesa e contraditdrio.
10.9. Dos indicadores de aferi¢cdo dos servicos:

INDICADOR Ne 01 — EXECUGAO DOS SERVICOS

EXECUGAO DO SERVICO DE PRODUCAO E DISTRIBUICAO DE REFEICAO NO RESTAURANTE ACADEMICO

Item Descrigdo

Garantir o efetivo cumprimento dos servicos, conforme descrito no Termo de Referéncia,

Finalidade . . ) .
verificando a execugdo integral e qualidade dos servigos.

Meta a cumprir 100% diariamente.

Instrumento de

medigao Conferéncia local.

Forma de

acompanhamento Visual, pelo fiscal de contrato e responsaveis pelos departamentos.
Periodicidade Didria.
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Mecanismo de Calculo

Serao verificada as atividades realizadas e descontado conforme tabela.

Inicio de Vigéncia

Conforme Contrato.

Faixas de ajuste no

1) 95% até 100% das atividades realizadas com qualidade: 100% do valor mensal;
2) 80% até 94,99% das atividades realizadas com qualidade: 102% do valor mensal;

pagamento 3) 60% até 79,99% das atividades realizadas com qualidade: 105% do valor mensal;

4) abaixo de 60% das atividades realizadas com qualidade: 110% do valor mensal.
SancBes Abaixo de 80% das atividades realizadas — multa de 5% sobre o valor mensal;

Abaixo de 60% das atividades realizadas — multa de 10% sobre o valor mensal.
Observagdes Para ajuste de pagamento ndo serd necessario a abertura de processo administrativo. Para

aplicacdo das multas acima estabelecidas sera garantida a ampla defesa e o contraditério.

INDICADOR N2 02 — DOS COLABORADORES

QUANTITATIVO DE COLABORADORES, USO DE UNIFORME, ASSEIO PESSOAL E CORTESIA NO ATENDIMENTO

Item Descri¢do
Garantir o efetivo cumprimento das atividades realizadas no local determinado para a execugao
Finalidade dos servicos, vedada a auséncia ou reducdo de colaboradores, devendo a empresa providenciar

a substituicdo em caso de faltas. Garantir que os colaboradores apresentem-se uniformizados e
asseados, prestando os servigos com cortesia e gentileza.

Meta a cumprir

100% diariamente de quantitativo adequado de colaboradores, utilizagdo de uniforme, asseados
e atendimento cortés.

Instrumento de

medicao Controle de ponto e conferéncia local.
Forma de
acompanhamento Visual, pelo fiscal de contrato e através do controle de ponto.

Periodicidade

Didria.

Mecanismo de Calculo

Serd verificada frequéncia dos colaboradores, utilizagdo de uniforme, asseio pessoal e cortesia
no atendimento descontados conforme tabela.

Inicio de Vigéncia

Conforme contrato.

Faixas de ajuste no

1) 100% dos colaboradores: 100% do valor mensal;
2) 75% a 99,99% dos colaboradores: 102% do valor mensal;

pagamento 3) Abaixo de 75% até 60% dos colaboradores: 105% do valor mensal;
4) Abaixo de 60% dos colaboradores: 110% do valor mensal.
SancBes Abaixo de 75% dos colaboradores — multa de 5% sobre o valor mensal;
¢ Abaixo de 60% dos colaboradores — multa de 10% sobre o valor mensal.
. Para ajuste de pagamento ndo serd necessario a abertura de processo administrativo. Para
Observagoes

aplicagdo das multas acima estabelecidas sera garantida a ampla defesa e o contraditério.
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INDICADOR N2 03 — DO FUNCIONAMENTO

ABERTURA, ENCERRAMENTO, FUNCIONAMENTO, MATERIAIS E EQUIPAMENTOS

Item Descrigdo

Garantir o efetivo cumprimento das atividades, vedada a falta ou precariedade do
Finalidade funcionamento, com o fiel cumprimento dos horarios de abertura e fechamento. Garantir o
quantitativo adequado de materiais e equipamentos.

100% diariamente cumprir os hordrios de funcionamento estabelecidos, dispor de todo o

Meta a cumprir . . .
material e equipamentos previstos.

Instrumento de

medigao Conferéncia local.
Forma de

acompanhamento Visual
Periodicidade Diria.

Sera verificado os hordrios de abertura e encerramento, quantitativo dos materiais e

Mecanismo de Calculo .
equipamentos e descontado conforme tabela.

Inicio de Vigéncia Conforme contrato.

1) 95 a 100% dos cumprimentos de horarios e disponibilizacdo de materiais e equipamentos:
100% do valor mensal;

2) 90% a 94,99% dos cumprimentos de horarios e disponibilizagdio de materiais e
Faixas de ajuste no equipamentos: 102% do valor mensal;

pagamento 3) Abaixo de 90% até 60% dos cumprimentos de horarios e disponibilizagdo de materiais e
equipamentos: 105% do valor mensal;

4) Abaixo de 60% dos cumprimentos de hordrios e disponibilizagio de materiais e
equipamentos: 110% do valor mensal.

Abaixo de 60% dos cumprimentos de horarios e disponibilizagdo de materiais e equipamentos —

Sl multa de 5% sobre o valor mensal;
. Para ajuste de pagamento ndo serd necessdrio a abertura de processo administrativo. Para
Observagdes L. . . . . s
aplicagdo das multas acima estabelecidas sera garantida a ampla defesa e o contraditério.
INDICADOR N2 04 — DA MANUTENCAO DO ESPAGO
LIMPEZA, MANUTENGAO PREDIAL E DESCARTE DE RESIDUOS
Item Descri¢do
Finalidade Garantir o asseio e limpeza do local cedido, bem como a regular manutengdo do espago e

equipamentos. Garantir o adequado descarte dos residuos e a comprovagao de sua destinagao.

100% diariamente manter o local sempre limpo e em ordem. Dar o destino correto para os

Meta a cumprir , .
residuos e comprovar sua destinagdo.

Instrumento de
medigao Conferéncia local e mediante comprovagdo de destino dos residuos.

Forma de
acompanhamento Visual, pelo fiscal de contrato e demais responsdveis pelos departamentos.
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Periodicidade Diaria.

Mecanismo de
Calculo

descontado conforme tabela.

Serdo verificadas as condigdes de higiene, manutengao predial e correto destino dos residuos a ser

Inicio de Vigéncia Conforme contrato.

Faixas de ajuste no

residuos : 100% do valor mensal;

residuos: 102% do valor mensal;

1) 95 a 100% das areas limpas, manutengdo predial em dia e correto destino ao descarte de

2) 90% a 94,99% das areas limpas, manutengdo predial em dia e correto destino ao descarte de

aplicagdo das multas acima estabelecidas sera garantida a ampla defesa e o contraditério.

agamento . . . . ~ . . .

Pag 3) Abaixo de 90% até 60% das dareas limpas, manutengdo predial em dia e correto destino ao
descarte de residuos: 105% do valor mensal;
4) Abaixo de 60% dos materiais, uniformes e identificagdo: 110% do valor mensal.

- Abaixo de 60% das areas limpas, manutencao predial em dia e correto destino ao descarte de

Sangoes ,

residuos — multa de 5% sobre o valor mensal;
~ Para ajuste de pagamento ndo sera necessdrio a abertura de processo administrativo. Para
Observagoes

11. CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA - AS SANCOES ADMINISTRATIVAS
11.1. No caso de atraso injustificado ou inexecucdo total ou parcial das obrigacdes
assumidas com o IFRS, as San¢Ges Administrativas aplicadas a CONTRATADA, serdo:

a)
b)
c)

d)

Adverténcia;
Multa;

Suspensdo tempordria do direito de participar de licitacbes e impedimento de
contratar com o IFRS;
Declaracao de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administragdo Publica.

11.2. Na ocorréncia das infragoes identificadas abaixo, o grau atribuido esta indicado na
tabela 1 e a multa com o respectivo grau esta indicado na tabela 2.

TABELA 1
INFRAGAO
ITEM DESCRICAO GRAU
o1 Permitir situagdo que crie a possibilidade de causar dano fisico, lesdo corporal ou consequéncias letais, 06
por ocorréncia;
02 Suspender ou interromper, salvo por motivo de forga maior ou caso fortuito, os servigos contratuais por| 06
dia e por unidade de atendimento;
03 | Manter empregado sem qualificagdo para executar os servigos contratados, por empregado e por dia; 03
04 Permitir a presenga de empregado sem uniforme, com uniforme manchado, sujo, mal apresentado, sem o1
cracha, sem asseio, por empregado e por ocorréncia;
05 | Recusar-se a executar servigo determinado pela fiscalizagao, por servigo e por dia; 02
Para os itens a seguir, deixar de:
06 | Zelar pelas instalagdes do IFRS utilizadas, por item e por dia; 03
07 Registrar e controlar, diariamente, a assiduidade e a pontualidade de seu pessoal, por empregado e por o1
dia;




G

Ministério da Educacao
Secretaria de Educagéo Profissional e Tecnolégica
Instituto Federal de Educacao, Ciéncia e Tecnologia do Rio Grande do Sul
campus Porto Alegre

INFRACAO
ITEM DESCRICAO GRAU
08 | Cumprir determinagdo formal ou instrugdo complementar do érgdo fiscalizador, por ocorréncia; 02
09 Substituir empregado que se conduza de modo inconveniente ou ndo atenda as necessidades, por 01
funcionario e por dia;

10 | Efetuar a reposi¢do de funciondrios faltosos, por funcionario e por dia; 04
1 Fornecer EPIs (Equipamentos de Protegdo Individual), quando exigido em lei ou convengdo, aos seus 02
empregados e de impor penalidades aqueles que se negarem a usa-los, por empregado e por ocorréncia;

12 Efetuar o pagamento de saldrios, seguros, encargos fiscais e sociais, bem assim quaisquer despesas 05

diretas ou indiretas relacionadas a execugdo deste Contrato, por dia e por ocorréncia;
13 CumpArir guaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, por item e por 02
ocorréncia;
14 Cumoprir quaisquer dos itens do Edital e seus Anexos ndo previstos nesta tabela de multas, apds 04
reincidéncia formalmente notificada pelo érgdo fiscalizador, por item e por ocorréncia.
Efetuar o pagamento do seguro, do vale-transporte e do auxilio alimentagdo ou de recolher as
15 | contribuigdes sociais e previdenciarias, quando o inadimplemento perdurar por mais de 15 (quinze) dias, 06
por ocorréncia.
Efetuar o pagamento do salario, do vale-transporte e do auxilio alimentagdo ou de recolher as
16* | contribuigBes sociais e previdencidrias, quando o inadimplemento perdurar por mais de 05 (cinco) dias, 06*
por ocorréncia.
TABELA 2
GRAU CORRESPONDENCIA
o1 0,5% por dia do valor mensal do Contrato, a ser calculado sobre a parte ndo cumprida (inadimplida) pela
CONTRATADA.
02 1,0% por dia do valor mensal do Contrato, a ser calculado sobre a parte ndo cumprida (inadimplida) pela
CONTRATADA.
03 1,5% por dia do valor mensal do Contrato, a ser calculado sobre a parte ndo cumprida (inadimplida) pela
CONTRATADA.
04 2,0% por dia do valor mensal do Contrato, a ser calculado sobre a parte ndo cumprida (inadimplida) pela
CONTRATADA.
05 3,5% por dia do valor mensal do Contrato, a ser calculado sobre a parte ndo cumprida (inadimplida) pela
CONTRATADA.
06 5,0% por dia do valor mensal do Contrato, a ser calculado sobre a parte ndo cumprida (inadimplida) pela
CONTRATADA.

11.3. A mora da beneficidria da concessdo de uso, quanto as suas obrigacGes contratuais,
implicard na aplicacdo de multa administrativa correspondente a 1% (um por cento) ao dia,
calculada sobre o valor da taxa mensal de utilizagdo, até o limite de 10% (dez por cento).

11.4. O atraso por periodo superior a 30 (trinta) dias, caracterizard o descumprimento
total da obrigacdo, punivel com as sancdes previstas neste termo e rescisao do contrato.

11.5. A multa a que se referem os subitens anteriores deverdo ser recolhidas através de
GRU especifica, podendo igualmente ser cobrada diretamente da empresa, amigavel ou
judicialmente, e ser aplicada cumulativamente com as demais sancOes previstas neste
topico.
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11.6. Serdo considerados injustificados os atrasos no adimplemento das obrigacdes nado
comunicados tempestivamente, ou insuficientemente fundamentados, ficando sua
aceitacao a critério do IFRS.
11.7. O descumprimento do prazo para assinatura do contrato ou a recusa em aceita-la
implicard na cobranca de multa equivalente a 10% (dez por cento) do valor do contrato e
no impedimento para contratar com o IFRS por periodo de até 2 (dois)anos, a critério da
Administracao do IFRS.
11.8. Os prazos de adimplemento das obrigacdes contratadas admitem prorrogacdo nos
casos e condicOes especificados no § 12 do art. 57 da Lei 8.666/93, devendo a solicitacdo
dilatdria, sempre por escrito, fundamentada e instruida com os documentos necessarios a
comprovacao das alegacdes, ser recebida contemporaneamente ao fato que enseja-la,
sendo considerados injustificados os atrasos nao precedidos da competente prorrogacao.
11.9. A aplicagdo das penalidades sera precedida da concessdo da oportunidade de ampla
defesa por parte do adjudicatério, na forma da lei.
11.10. Sempre que ndo houver prejuizo para o IFRS, as penalidades impostas poderdo ser
relevadas ou transformadas em outras de menor sanc¢do, a critério exclusivo de sua
administragdo.
11.11. Comete infragdao administrativa nos termos da Lei n? 8.666, de 1993 e da Lei n?
10.520, de 2002, a CONTRATADA que:
11.11.1. Inexecutar total ou parcialmente qualquer das obrigacdes
assumidas em decorréncia da contratacao.
11.11.2. Ensejar o retardamento da execug¢ao do objeto.
11.11.3. Fraudar na execuc¢ao do contrato.
11.11.4. Comportar-se de modo inidoneo.
11.11.5. Cometer fraude fiscal.
11.11.6. Nao mantiver a proposta.
11.12. A CONTRATADA que cometer qualquer das infracdes discriminadas no subitem
acima ficara sujeita, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal, as seguintes sangoes:
11.12.1. Adverténcia por faltas leves, assim entendidas aquelas que nado
acarretem prejuizos significativos para a CONTRATANTE.
11.12.2. Multa moratdria de 0,33% (trinta e trés centésimos por cento) por dia
de atraso injustificado sobre o valor da parcela inadimplida, até o limite
de 30 (trinta) dias.
11.12.3. Multa compensatdria de 10% (dez por cento) sobre o valor total
do contrato
11.13. Também ficam sujeitas as penalidades do art. 87, lll e IV da Lei n? 8.666, de 1993, a
CONTRATADA que:
11.13.1. Tenha sofrido condenacdo definitiva por praticar, por meio dolosos,
fraude fiscal no recolhimento de quaisquer tributos.
11.13.2. Tenha praticado atos ilicitos visando a frustrar os objetivos da
licitacdo.
11.13.3. Demonstre ndo possuir idoneidade para contratar com a
Administracao em virtude de atos ilicitos praticados.
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11.13.4. A aplicagdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-a em
processo administrativo que assegurara o contraditério e a ampla defesa a
CONTRATADA, observando-se o procedimento previsto na Lei n®2
8.666/1993, e subsidiariamente a Lei 9.784/1999.

11.13.5. A autoridade competente, na aplicacdo das sancdes, levard em
consideragao a gravidade da conduta do infrator, o carater educativo da pena,
bem como o dano causado a Administracdo, observado o principio da
proporcionalidade.

11.14. As penalidades serdo obrigatoriamente registradas no SICAF.

12.  CLAUSULA DECIMA SEGUNDA — DA RESCISAO E TERMINO DO CONTRATO
12.1. O presente Termo de Contrato podera ser rescindido nas hipdteses previstas no art.
78 da Lei n2 8.666, de 1993, com as consequéncias indicadas no art. 80 da mesma Lei, sem
prejuizo da aplicacao das sangdes previstas no Termo de Referéncia, anexo do Edital.
12.2. Constituem motivos para rescisao do Contrato:
12.2.1. O ndo-cumprimento de clausulas contratuais, especificagcdes e prazos.
12.2.2. O cumprimento irregular de clausulas contratuais, especificagcdes e
prazos.
12.2.3. A lentiddo do seu cumprimento, levando a Administracao a
comprovar a impossibilidade da conclusdao dos servigos ou fornecimento nos
prazos estipulados.
12.2.4. O atraso injustificado do inicio de servico sem justa causa e prévia
comunica¢ao a Administracgao.
12.2.5. A paralisacdo do servico ou do fornecimento, sem justa causa e prévia
comunica¢ao a Administracgao.
12.2.6. O desatendimento das determinac¢des regulares da autoridade
designada para acompanhar e fiscalizar a sua execucdo, assim como as de seus
superiores.
12.2.7. O cometimento reiterado de faltas na sua execu¢dao, anotadas na
forma do pardgrafo primeiro do artigo 67 da Lei n° 8.666, de 21 de junho de
1993.
12.2.8. A decretagdo da faléncia ou instauragado da insolvéncia civil.
12.2.9. A dissolucdo da sociedade ou o falecimento do contratado.
12.2.10. A alteragdo social ou a modificagao da finalidade ou da estrutura da
empresa que prejudique a execucdo do Contrato.
12.2.11. Razdbes de interesse publico, de alta relevancia e amplo conhecimento
justificadas e determinadas pela maxima autoridade Administrativa a que esta
subordinado o CONTRATANTE e exaradas no processo Administrativo a que se
refere o Contrato.
12.2.12. Suspensdo de sua execugao por ordem escrita da Administracao, por
prazo superior a 120 (cento e vinte) dias, salvo em caso de calamidade publica,
grave perturbacdo da ordem interna ou guerra, ou ainda por repetidas
suspensodes que totalizem o mesmo prazo, independentemente do pagamento
obrigatério de indenizagbes pelas sucessivas e contratualmente imprevistas
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desmobilizagdes e mobilizagdes e outras previstas, assegurado ao contratado,
nesses casos, o direito de optar pela suspensdo do cumprimento das
obrigacdes assumidas até que seja normalizada a situagao.
12.2.13. A ndo-liberagao, por parte da Administragdo, de area, local ou objeto
para execugao do servigo, nos prazos contratuais.
12.2.14. A ocorréncia de caso fortuito ou forca maior, regularmente
comprovada, impeditiva da execugao do contrato.
12.2.15. A subcontratacdo total ou parcial do seu objeto, a associacdo do
contratado com outrem, a cessdao ou transferéncia, total ou parcial da posicao
contratual, bem como a fusao, cisdo ou incorporagao, que implique violagao da
Lei de LicitacGes ou prejudique a regular execucdo do contrato.
12.3. Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados, assegurando-se a
CONTRATADA o direito a prévia e ampla defesa.
12.4. A CONTRATADA reconhece os direitos da CONTRATANTE em caso de rescisao
administrativa prevista no art. 77 da Lei n2 8.666, de 1993.
12.5. O termo de rescisao, sempre que possivel, serd precedido:
12.5.1. Balanco dos eventos contratuais ja cumpridos ou parcialmente cumpridos;
12.5.2. Relagdo dos pagamentos ja efetuados e ainda devidos;
12.5.3. Indeniza¢des e multas.
12.6. Finda ou rescindida a cessdo, a CONTRATADA devera restituir o imdvel no estado em
gue recebeu, observadas as condi¢des ora verificadas no Termo de Vistoria do imdvel
(ANEXO IX).
12.7. As benfeitorias realizadas e aprovadas pela CONTRATANTE ficardo incorporadas ao
imdvel, sem que assista a CONTRATADA o direito de retenc¢do ou de reclamar indeniza¢ao a
qualquer titulo.

13. CLAUSULA DECIMA TERCEIRA - DA ALTERACAO SUBJETIVA E DA
SUBCONTRATACAO

13.1. E admissivel a fusdo, cisdo ou incorpora¢do da contratada com/em outra pessoa
juridica, desde que: sejam observados pela nova pessoa juridica todos os requisitos de
habilitacao exigidos na licitagao original; sejam mantidas as demais clausulas e condi¢des do
contrato; ndo haja prejuizo a execucdo do objeto pactuado e haja a anuéncia expressa da
Administracao a continuidade do contrato.

13.2. E vedada a subcontratacdo de empresa para a execugdo dos servicos objeto do
contrato.

14.  CLAUSULA DECIMA QUARTA - VEDAGOES
14.1. E vedado a CONTRATADA:
14.1.1. Caucionar ou utilizar este Termo de Contrato para qualquer operacao
financeira;
14.1.2. Interromper a execuc¢do dos servicos sob alegacdo de inadimplemento por
parte da CONTRATANTE, salvo nos casos previstos em lei.
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15.  CLAUSULA DECIMA QUINTA — DOS CASOS OMISSOS

15.1. Os casos omissos serdao decididos pela CONTRATANTE, segundo as disposi¢des
contidas na Lei n? 8.666, de 1993, na Lei n? 10.520, de 2002 e demais normas federais
aplicaveis e, subsidiariamente, segundo as disposi¢ées contidas na Lei n2 8.078, de 1990 —
Cadigo de Defesa do Consumidor — e normas e principios gerais dos contratos.

16. CLAUSULA DECIMA SEXTA — DA PUBLICACAO

16.1. A publicacdo do presente Contrato no Diario Oficial, por extrato, sera providenciada
até o 5° dia util do més seguinte ao de sua assinatura, para ocorrer no prazo de 20 (vinte)
dias daquela data, correndo as despesas as expensas da CONTRATANTE.

17. CLAUSULA DECIMA SETIMA — DO FORO
17.1. O Foro para solucionar os litigios decorrentes deste edital é o da Justica Federal de
Porto Alegre - RS.

18. CLAUSULA DECIMA OITAVA — DAS DISPOSIGCOES FINAIS

18.1. Declaram as partes que este Contrato corresponde a manifestagao final, completa e
exclusiva do acordo entre elas celebrado.

18.2. E, por assim estarem de pleno acordo, assinam o presente Instrumento, em 02
(duas) vias, de igual teor e forma, para todos os fins de direito, na presenca das duas
testemunhas abaixo, que a tudo assistiram.

Marcelo Augusto Rauh Schmitt
Diretor Geral

Representante Legal

TESTEMUNHAS:

Nome: Nome:
CPF: CPF:



